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Wyposazenie technologiczne —rys. nr 1

. OPIS TECHNOLOGICZNY

1. Cel i zakres opracowania

Celem niniejszego opracowania jest wskazanie zatozen technologicznych oraz wytycznych do branz dla
projektu przedsiewziecia — zespotu zywieniowego w Przedszkolu Miejskim Nr 17 w Ptocku.

Zakres opracowania obejmuje projekt technologiczny przedsiewziecia, pod katem zaprojektowania
wlasciwego uktadu funkcjonalnego pomieszczen i ich wyposazenia technologicznego dla spetnienia
wymogéw sanitarno-higienicznych, bhp (zapewnienie bezpieczernistwa sanitarnego oraz warunkoéw

pracy).

2. Uwarunkowania formalno-prawne

2.1. Podstawa opracowania

Podstawg niniejszego opracowania jest zlecenie inwestora oraz wytyczne do projektowania — koncepcja
urbanistyczno-architektoniczna przedszkola Nr 17 przy ul. Kossobudzkiego w Ptocku.

2.2. Podstawa formalno-prawna

Opracowanie uwzglednia aktualne regulacje prawne dotyczgce planowanej dziatalnosci, w tym:

- ustawa z dnia 7 lipca 1994 r. — Prawo budowlane (t.j. Dz. U. 22019 r. poz. 1186) [1],

- ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2019 r. poz.
1252) [2],

- rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1, z pézn. zm.; Dz.
Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) [3],

- Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie muszag spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154) [4]

- ustawa z dnia 14 grudnia 2016 r. - Prawo oswiatowe (Dz.U. z 2019 r, poz. 1148, ze zm.) [5],

- rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania
probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz.U. z 2007 r. Nr 80, poz.
545) [6],

- rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw
technicznych, jakim powinny odpowiadaé budynki i ich usytuowanie (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1065)
(71,

- rozporzgdzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogolnych
przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz. U. z 2003 r. Nr 169, poz. 1650; ze zmianami) [8],

- PN-EN 12464-1:2004 (Swiatto i o$wietlenie-o$wietlenie miejsc pracy cz.1. miejsca pracy we
wnetrzach) [9],

- PN-EN 1838:2005 (Zastosowania oswietlenia- oswietlenie awaryjne) [10],

- PN-83/B-03430/Az3:2000 (Wentylacja w budynkach mieszkalnych, zamieszkania zbiorowego
i uzytecznosci publicznej) [11],

- Materiaty pomocnicze do uzgadniania projektow wentylacji mechanicznej zaktadéw zywienia
zbiorowego w zakresie wymagan sanitarnohigienicznych — jako wytyczne [12].

Ponadto, wykorzystano wytyczne, normatywy techniczne i zatozenia funkcjonalno-programowe

projektowania szkét (materiaty pomocnicze z lat 90-tych - jako wytyczne).

2.3. Wymogi prawne (ustawa z dnia 25 czerwca 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia):

Art. 59. 1. Podmioty dziatajgce na rynku spozywczym sg obowigzane przestrzega¢ w zaktadach
wymagan higienicznych okreslonych w rozporzgdzeniu nr 852/2004.

2. Osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna uzyska¢ okreslone przepisami o zapobieganiu
oraz zwalczaniu zakazeh i choréb zakaznych u ludzi orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje
mozliwosé przeniesienia zakazenia na inne osoby.

3. Spetnienie wymagan okreslonych w rozdziale Xll zatagcznika Il do rozporzadzenia nr 852/2004 jest
potwierdzane dokumentacja o przeprowadzonych szkoleniach lub udzielonym instruktazu osobom
wykonujgcym prace przy produkcji lub w obrocie zywno$cig oraz osobom odpowiedzialnym za wdrozenie
i stosowanie zasad systemu HACCP w zaktadzie.

4. Podmiot dziatajgcy na rynku spozywczym jest obowigzany przechowywaé w aktach osobowych
orzeczenia lekarskie i dokumentacje, o ktérych mowa w ust. 2 i 3, oraz udostepniaC je na zgdanie
organéw urzedowej kontroli zywnosci.




5. Kopie orzeczenia lekarskiego oraz dokumentacji, o ktérych mowa w ust. 2 i 3, znajdujg sie w miejscu
wykonywania pracy przez osobe, ktérej dotyczy to orzeczenie lub dokumentacja.

Art. 63. 1. Zaktady, (.....) mogg rozpocza¢ dziatalnos¢ po zatwierdzeniu lub warunkowym zatwierdzeniu,
a w przypadkach okreslonych w ust. 2, po uzyskaniu wpisu do rejestru zaktadoéw.

1a. Zatwierdzanie jest dokonywane na podstawie wniosku podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym
prowadzgcego zaktad.

Art. 64. 1. Podmioty dziatajgce na rynku spozywczym Ilub na rynku materiatbw i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z 2zywnoscig skladajg wniosek o wpis do rejestru zaktadéw albo
o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zaktadéw, w terminie co najmniej 14 dni przed dniem
rozpoczecia planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej, wedlug wzoréw okreslonych odpowiednio na
podstawie art. 67 ust. 3 pkt 2 3.

3. Zakres dziatalnosci

Kuchnia bedzie prowadzi¢ dziatalno$¢ w uktadzie ,,od surowca”. Uktad funkcjonalny i wyposazenie kuchni
pozwalaé bedzie na przygotowywanie w kuchni positkdw obiadowych z surowcow oraz z pétproduktow
,czystych” dla potrzeb dzieci. Przewidywana ilos¢ positkdw ok. 150/dobe.

4, Opis proceséw technologicznych

4.1. Zaopatrzenie kuchni

Dostawa surowcow i pétproduktow w systemie wtasnego zaopatrzenia:

- dostawa odbywa¢ sie bedzie raz dziennie,

- zaopatrzenie odbywaC sie bedzie transportem wiasnym lub dostawg zewnetrzng (dostawca)
w opakowaniach transportowych zewnetrznych,

- dostawa prowadzi¢ bedzie niezaleznym wejsciem na poziomie parteru do komunikacji wewnetrznej
i dalej do odpowiednich pomieszczen magazynowych (warzyw, chtodniczy, produktéw ,suchych”).
Wejscie pracownikéw, dostawa surowcow i potproduktéw oraz wynoszenie odpadéw odbywac sie beda

wspolnym wejsciem z zewnatrz.

Wszystkie w/w czynnosci beda roztgczne w czasie (brak krzyzowania sie drég technologicznych).
Surowce ,brudne” (np. warzywa, jaja), po ich umyciu i dalszej obrébce oraz surowce ,czyste”
i potprodukty ,czyste” (pobrane z magazynéw) przenoszone bedg do pomieszczenia kuchni, w ktorej
podlegac bedg dalszej obrébce, np. zimnej, termiczne;.

4.2. Wydawanie dan

Gotowe dania (po ich przygotowaniu) beda:

- fadowane do czystych pojemnikéw transportowych, GN (strefa zatadowcza kuchni) i wydawane do
wydawalni positkbw poprzez okienko podawcze, gdzie nastepuje ich zatadowanie na wdzki
transportowe/bemar jezdny, skad bedg wywozone do sal dydaktycznych przedszkola.

Ze wzgledu na mozliwo$¢ rotacyjnego charakteru spozywania positkéw przez dzieci gotowe dania mogag

podlegaé rowniez czasowemu przetrzymaniu (wg potrzeb) poprzez umieszczenie w bemarze jezdnym

(podtrzymanie temperatury) lub podgrzaniu na kuchence (wg potrzeb), celem pdézniejszego porcjowania

i rotacyjnego wydawania.

Kuchnia moze réwniez przygotowywac¢ np. $niadania/podwieczorki w postaci np. kanapek, kisielu,

budyniéw, ktére bedg mogly by¢ przygotowywane na kuchni z ,czystych” poétproduktéw i ,czystych”

surowcow. Kuchnia wyposazona bedzie w odpowiednie stanowiska pracy, meble i sprzet technologiczny,
np. stoty technologiczne (stanowisko maczne, rybne, warzywne, migsne), urzgdzenia chtodnicze,
urzgdzenia grzewcze (np. kuchenka, kociot warzelny, warnik, patelnia).

W kuchni przewidziano roéwniez odrebne stanowisko grzewcze z piecem konwekcyjno-parowym

i taboretami grzewczymi i okapem. Napoje zimne i gorgce takie, jak kompot, herbata przygotowywane

bedg na kuchni i podawane w kubkach wielorazowego uzytku. W kuchni uzywaé¢ sie bedzie naczyn,

sztuécow, kubkow itp. wielorazowego uzytku. W bezposrednim sgsiedztwie kuchni wydzielone zostato
oddzielne pomieszczenie zmywalni sprzetéw kuchennych, wyposazony w basen, stoty odktadcze na
umyte sprzety.

W kuchni umieszczono takze urzadzenie chtodnicze (lodéwka).

Prébki zywnosci przechowywane bedg w wydzielonym urzadzeniu chtodniczym (pomieszczenie

intendenta).

4.3. Zmywanie naczyn stolowych i naczyh transportowych (z sal przedszkola ), urzadzen
transportowych (wézki) i naczyin kuchennych

Zwrot naczyn stotowych i naczyn transportowych (z sal przedszkola

Brudne naczynia (talerze, sztu¢ce, kubki, itd.) i zanieczyszczone potrawami $cianki naczyn/pojemnikow

transportowych (po positkach) przewozone bedg wodzkami transportowymi z sal przedszkola do



wydzielonej zmywalni naczyn stotowych i naczyn/pojemnikéw transportowych, gdzie po usunieciu resztek
i sptukaniu bedg myte i wyparzane (minimalna temperatura wyparzania - 85°C) w zmywarce.

Czyste naczynia j.w. oraz naczynia/pojemniki sktadowane bedg czasowo w wydzielonym aneksie
zmywalni na stotach i podawane bedg przez szafy przelotowe:

« do wydawalni positkow (talerze, sztucce),

o do kuchni w rejon stanowiska napetniania potrawami (naczynia/pojemniki transportowe).

Wézki transportowe

Wozki transportowe po ich przemieszczeniu z sal dydaktycznych i wytadowaniu (brudne naczynia,
sztuéce, itd.) w z zmywalni transportowane bedg do wydzielonej myjni wézkéw, gdzie po sptukaniu bedag
myte. Po umyciu wozki te podlegaé bedg procesowi suszenia i nastepnie bedg umieszczane w wydawalni
positkéw (celem zatadowania na nie naczyn/pojemnikéw z potrawami). Cykl powtarzalny.

Naczynia kuchenne

,Brudne” naczynia kuchenne bedg przenoszone do zmywalni kuchni, gdzie bedg myte w basenie,
suszone i sktadowane na stotach z szafkami, skagd poprzez drzwi wewnetrzne kuchni pobierane bedg do
dalszych czynnosci technologicznych w kuchni wiasciwe;.

UWAGA!

Czas wyparzania naczyn stotowych/sztu¢céw/pojemnikéw/naczyn transportowych powinien wynosi¢ min.
od 3 -5 minut wtemp. min.+ 85°C Naczynia stotowe, sztu¢ce, kubki nie mogg by¢ wycierane!.

Praca w zmywalniach wykonywana bedzie tylko okresowo (nie diuzej niz 2 godz.), a osobaly
wykonujgca/e prace w zmywalniach bedzie/g ubrana/e w odziez ochronng przeznaczong tylko do pracy
w zmywalniach.

4.4. Usuwanie odpadkow

Odpadki poprodukcyjne i pokonsumpcyjne bedg usuwane w szczelnie zamknietych pojemnikach poprzez
komunikacje wewnetrzng zespotu zywieniowego do pomieszczenia na odpady (dostep z zewnatrz)
i przechowywane do momentu odbioru (maksymalnie 1 dzien).

Odbiér odpadkéw do utylizacji lub wyw6z na wysypisko nie jest objety niniejszym opracowaniem.
Gospodarka odpadami winna by¢ podporzadkowana wymaganiom obowigzujgcej ustawy o odpadach
i rozporzgdzen wykonawczych.

4.5. Zatrudnienie

Przyjeto tgczne zatrudnienie maks. 4 oséb (praca 1 zmianowa).

Praca na zapleczu zespotu zywieniowego (poza kuchnig wiasciwg) jest pracg czasowg, nie
przekraczajgcg 2-4 godzin dziennie. Dla pracownikdw zespolu Zywieniowego przewidziano
pomieszczenie o funkcji szatniowej, wyposazone w 8 szafek ubraniowych (po 2 dla kazdej osoby),
potagczone z umywalnia (zumywalkg, kabing ustepowg i kabing natryskowg), oraz odrebne
pomieszczenie socjalne wyposazone w zlew, umywalke, czajnik.

Obstuga transportu potraw, wydawanie na salach dydaktycznych oraz zwrot naczyn, itd. prowadzona
bedzie przez pracownikéw zespotu zywieniowego.

Wszyscy pracownicy muszg posiadac pracownicze ksigzeczki zdrowia i aktualne badania lekarskie.
Osoby wykonujgce prace przy obrocie zywnoscig muszg przestrzega¢ higieny osobistej oraz nosi¢
wlasciwg, czystg odziez oraz, jezeli to niezbedne, obuwie robocze, a takze stosowa¢ wymagane $Srodki
ochrony indywidualne;j.

4.6. Utrzymanie czystosci

Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszczen i stanowisk pracy konieczne jest mycie

i dezynfekcja urzadzen i drobnego sprzetu kuchennego, mebli gastronomicznych, jak réwnie podtog

i Scian pomieszczen. Za te czynnosci powinien by¢ odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a czynnosci

mycia idezynfekcji muszg by¢ przeprowadzone zgodnie z przyjetymi procedurami zawartymi

w instrukcjach. Instrukcje te muszg by¢ opracowane dla kazdego rodzaju powierzchni i materiatu i musza

okreslac:

* poszczegolne fazy mycia i dezynfekcji oraz czestotliwos¢ tych zabiegow,

* rodzaj srodkéw myjagcych oraz dezynfekujgcych; ich stezenia, temperatury i czas dziatania na
powierzchnie,

* sposéb suszenia umytych powierzchni,

* sposob mycia, dezynfekcji i przechowywania sprzetu i urzgdzen uzywanych do mycia i dezynfekgiji.

Do przechowywania $rodkow czystosci i sprzetu porzgdkowego przewidziano pomieszczenie

porzgdkowe dostepne z przestrzeni komunikacji zaplecza zespotu zywieniowego.

Uwaga:

Podczas pracy z zywnoscia nalezy $cisle przestrzega¢ zasad higieny wynikajacych z przepisow

sanitarno-higienicznych, aby uniknaé¢ zatru¢ pokarmowych.



Przy opracowywaniu jadlospisow na poszczegdlne dni nalezy wzigé pod uwage urozmaicenia
oraz upodobania dzieci. Czestotliwos¢ powtarzania sie tego samego positku nie powinna by¢
krétsza niz 10 dni.

5. Wyposazenie technologiczne (wg zatgcznika nr 1/rys.1)
Ponizej dokonano zestawienia sprzetu technologicznego oraz innych przedmiotéw dla kazdego

pomieszczen, z okresleniem parametrow (wymiar, ilo$¢, moc, wymagane podtgczenia, itp.).

Tabela nr 1. Wyposazenie technologiczne zespotu zywieniowego - meble, sprzet
(propozycja lub ré(wnowazne wyposazenie)

Dane Uwagi
L.p. | Ozn Nazwa Typ Wymiar instalacyjne llosé producent/
. KS - kan. sanit. dystrybutor
(WxDxH) mm KT — Kan.
technol.
1. - WYDAWALNIA POSILKOW
) . DORA-
1 11 Woézek kelnerski DM-3422 1185x645x870 - 1 szt. METAL
Zmiana na:
2. 1/2 Wézek do transportu talerzy CP-300/19005195 650x500x850 - 1szt. | EDENOX
podwdjny
Zmiana na:
3. 1/3 Wézek do transportu pojemnikéw 810576 603x700x850 - 1szt. | HENDI
GN1/1 - podwojny30x
400x400x* wz, we — V%" DORA-
4. 1/5 Umywalka z maskownicg DM-3253 *-na wys. odptyw — 1 szt. METAL
850mm DN50mm (KT)
2. - KUCHNIA
Wyspa grzewcza
- W rejon wyspy grzewczej nalezy doprowadzi¢ od dotu w posadzce podejscie wod-kan. elektryczne oraz
kratke $ciekowg
- W rejon wyspy grzewczej przewidzie¢ podejscie gazowe V2" (z gory) w kolorze zéitym
Rejon taboretéw grzewczych
- w rejon taboretéw grzewczych gazowych (obok pieca konwekcyjno-gazowego) przewidzie¢ podejscie
gazowe %2” (z gory) w kolorze zéttym
Kuchnia gazowa (bez piekarnika)
1. 211 PC-78 G/P 800x700x900 - 1szt. | RM GASTRO
wz-1/27, we-1/27,
Kociot warzelny gazowy odplyw (KT),
2. 2/2 (do zup) PI50 78 G 800x700x900 k$- kratka 1szt. | RM GASTRO
Sciekowa w
posadzce (KT)
3. | 213 | Warnik gazowy CPA-78G 800x700x900 wz-3/4 1szt. | RM GASTRO
odptyw (KT)
4. | 214 | Patelnia gazowa BR50-78 GIN 800x700x200 wz-3/4 1szt. | RM GASTRO
odptyw (KT)
25 Eﬁg‘c"'zrg)”e“"a'”y (stanowisko PL-74 400x700x280 - 2s7t. | RM GASTRO
2/6 Taboret grzewczy gazowy T-1G 500x500x480 - 2 szt. | RM GASTRO
Okap przyscienny segmentowy a)
(na taboretami) 1600x900x400*
o) bez wentylatora— wymagane
wigczenie do instalaciji b
S wjntylacji okapowej : o) DM-S-3601 1600x90)0x550* . DORA-
. - szt.
lub b) DM-S-3651 METAL
B) z wtasnym wentylatorem (np. *- wys.
W1/E2/W3) — do doboru na zawieszenia
etapie PB —projekt wentylacji 2000 mm npp
mechanicznej
8. 2/8 Okap centralny segmentowy nad ) DM-S-3608 a) - 1 szt. | DORA-
wyspg wyciggowy: 2400x1800x400* METAL
) bez wentylatora— wymagane b) DM-S-3608
wigczenie do instalaciji b)
wentylacji okapowej 2400x1800x550*
lub
8) z wlasnym wentylatorem (np. *- wys.
zawieszenia




W1/E2/W3) — do doboru na

2000 mm npp

etapie PB —projekt wentylacji Kroccg
. ) przylaczeniowe
mechanicznej
3x315mm
, . . wz, we — %"
9. | 29 Sct)?li te(‘;hr”a‘;'fé’rf)zny ze zlewem i DM-3201 1500x600x850 | odptyw — DN 4sat. ,'\DACE).FF:I'_
potkq 75mm (KT)
Stot technologiczny z szafkg i ) DORA-
10. 2/10 i péika (z rantem) DM-3113 1500x600x850 6 szt. METAL
11. | 2111 | Sto! technologiczny z péika (2 DM-3103 1200x600x850 - 2szt. | DORA-
rantem) METAL
12. 2/12 | Rezygnacja
13. | 2/13 | Urzadzenie chiodnicze AFP-702 693x726%2067 - 1szt. | FAGOR
400x400x* wz, we — V2" DORA-
14. 2/14 | Umywalka z maskownicg DM-3253 *-na wys. odptyw — 3 szt METAL
850mm DN50mm (KT)
15. 2/15 | Rezygnacja
Stét technologiczny z pétkg i } DORA-
16. 2/16 (z rantem) DM-3103 1500x600x850 1 szt. METAL
Zmiana iloSci:
Stoét technologiczny z pétka i } DORA-
17. 2017 (z rantem) DM-3103 1200x700x850 2 szt. METAL
18. 2/18 REZYaNEEE
Stot technologiczny (pod i } DORA-
19. 2/19 Zzmiekczacz) DM-3100 800x700x850 1 szt. METAL
20. | 2/20 | foastawa otwarta pod piec k-p 000.PK 665x700x850 - 1szt. | KROMET
] ] wz-3/4",
21. 2/21 | Piec konwekcyjno-parowy 000.PK-10 750x742x980 odptyw DN40 1szt. | KROMET
22. 2/22 | Automatyczny zmiekczacz wody F-SOFT 30 22,5x43,5x53,5 wz — %" 1szt. | FAGOR
23. | 2123 | Stottechnologiczny z potka (z DM-3103 1300x600x850 ; 1szt. | DORA-
rantem) METAL
24. 2/24 | Okap nad piecem k-p (z went.) 000.KR.3612 760x1085x400 - 1szt. | KROMET
3. PRZYGOTOWALNIA WARZYW/OWOCOW (OBIERALNIA)
: . ; DORA-
3/1 Stot technologiczny z potkg DM-3103 800x600x850 - 2 szt. METAL
wz, wc — 5"
Stét z basenem+ DM-3235 800x600x850 odptyw — DORA-
5 32 DN?Smm (KT) 1szt. METAL
k$- kratka
bateria prysznicowa GD2E $ciekowa w FAGOR
posadzce (KT)
. . . wz, we — %"
3. |33 Sg?li technologiczny ze zlewem i DM-3201 1500x600x850 | odplyw — 12t ,\Dﬂgﬁl
pofkg DN75mm (KT)
400x400x* wz, we — V2" DORA-
4. 3/4 Umywalka z maskownicg DM-3253 *-na wys. odptyw — 1 szt. METAL
850mm DN50mm (KT)
Obieraczka do ziemniakdw i w2-3/4°
5. 3/5 ) 0Z0.1.58 450x350x1040 odptyw DN50mm | 1 szt. | LOZAMET
warzyw (z przystawkami) (KT)
6. 3/6 Rezygnacja
4. WYPARZALNIA JAJ
wz, we — %"
Stét technologiczny ze zlewem i odptyw — DORA-
1. 41 polka DM-3201 1000x600x850 DN75mm (KT) 1 szt. METAL
2. 4/2 Rezygnacja
3. 4/3 Rezygnacja
] . ) DORA-
4. 4/4 Stét technologiczny z pétka DM-3103 1000x600x850 - 1 szt. METAL
N wz, we — %"
5. | 455 | Umywalka z maskownica DM-3253 4*(-)2;(?3; odplyw — 1szt. | DORA-
: 850mm. DN50mm (KT) " | METAL




5. - ZMYWALNIA NACZYN
odptyw DN75
Stét wstepnego zmywania z k$- kratka
1. | 5/1 | otworem i zlewem MFD-1500-DE | 1500x740x880 | sciekowa w 1szt. | FAGOR
VO
posadzce (KT)
9 5/2 Bateria prysznicowa sztorcowa GD2 E } wz, we — V%" 1szt. | FAGOR
(przy zlewie)
wz-3/4"
3. 5/3 Zmywarka kapturowa COP 144 BDD 630x750x1465 odptyw DN50 1szt. | FAGOR
4. 5/4 Stot wytadowczy MLP-1200-1 E VO 1200x740x880 - 1szt. | FAGOR
5. 5/5 Rezygnacja
6. 5/6 Rezygnacja
7. 517 Automatyczny zmiekczacz wody F-SOFT 30 22,5x43,5x53,5 wz—% 1szt. | FAGOR
8. | 5/8 | Stotzszafkq (talerze, sztuéce) DM-3126 1500x600x850 - 15zt | DORA
9. |59 | stotzszafka (gamki, GN) DM-3115 1500x600x850 - 15zt | PORA
400x400x* wz, we — V2" DORA-
10. 5/10 | Umywalka z maskownicg DM-3253 *-na wys. odptyw — 1 szt. METAL
850mm DN50mm (KT)
Zmiana typu:
11. | 511 | Szafa przelotowa nierdzewna z E-3005 1100x500x1800 1 2 sat. E‘gbséZRON'
drzwiami suwanymi
6. - MAGAZYN WARZYW/OWOCOW
1. 6/1 Rezygnacja
2. 6/2 Rezygnacja
3. 6/3 Rezygnacja
7. - MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH
1. 7 Rezygnacja
8. - MAGAZYN CHEODNICZY
1. | en | Szafa4komorowa (3 komory AF-1604C 1388x850x2015 ; 1szt. | FAGOR
chtodn., 1 komora mroznicza)
2. |2 |Zmanatpu GN2/1 AF-802C I 3szt. | FAGOR
Urzadzenie chtodnicze
8/3 Rezygnacja
9. - MAGAZYN OPAKOWAN
1. 9N Rezygnacja
10. -  ZMYWALNIA KUCHNI - aneks
odptyw —
DN75mm (KT)
ks- kratka DORA-
1. 10/1 | Stot z basenem DM-3235 1200x600x850 Sciekowa w 1 szt.
METAL
posadzce (KT)
2xzzt (woda zimna
i woda ciepta)
2. 10/2 | bateria prysznicowa GD2 E 1200x600x850 wz, we — V%" 1szt. | FAGOR
Zmiana ilosci: DORA-
3. 10/3 | Stot z szafkag (naczynia DM-3115 1200x600x850 - 2 szt.
i METAL
kuchenne/garnki)
400x400x* wz, wec — %" DORA-
4. 10/4 | Umywalka z maskownicg DM-3253 *-na wys. odptyw — 1 szt. METAL
850mm DN50mm (KT)
11. - SZATNIA
1. | 14;1 | &Mianatypu iilosc PS 7003/P 1 4szt. | PLASTMET
Szafka ubraniowa
2. 11/2 | tawka pod szafke (dla 2 szafek) PS 75 00 600x750x400 - 4 szt. | PLASTMET
12. - UMYWALNIA
wz — %"
1. 12/1 | Miska ustepowa - - odptyw — 2 szt. | np. KOLO
DN110mm (KS)
wz, we — %"
2. 12/2 | Kabina natryskowa - - odptyw dotem 2 szt. | np. KOLO
(KS)
wz, we — %2"
3. 12/3 | Umywalka ceramiczna - - odptyw — 2 szt. | np. KOLO

DN50mm (KS)




13. - POKOJ PERSONELU
) wz, wec — %"
1. | o | Zebudous mebiows vz wymiar) : | oo ol | -
DN50mm (KS)
2. 13/2 | Rezygnacja
14. - POKOJ INTENDENTA
Zmiana:
1 14/1 Zabudoyva wg zestawienia 1 1 1 1kpl | -
wyposazenia ruchomego
pomieszczen dydaktycznych
2. 14/2 | Szafa biurowa - - - 1szt. | -
3. 14/3 | Rezygnacja
4. 14/4 | Apteczka - - - 1 szt.
Zmiana rodzaju krzesta:
51 14/5 | Krzesta Classic soft wg wymogu - - - 2 szt.
Uzytkownika
15. - POMIESZCZENIE NA ODPADKI
zzt- zawor ze
ztgczka (wz, wc) 2 szt.
1] 1 - ; - ks- kratka
Sciekowa w 1 szt.
posadzce (KT)
16. - POMIESZCZENIE PORZADKOWE
wz, we — 2"
odptyw —
1. | 1611 | Zlew porzadkowy DM-3233 500x700xg50 | DNSOMM (KS) 15zt | pORA”
ks- kratka
Sciekowa w
posadzce (KS)
Zmiana typu szafy:
2. 16/2 | Szafa porzadkowa na $rodki PS 40 80 800x500x1700 - 1szt. | PLASTMET
czystosci
400x400x* wz, we — V2" DORA-
3. 16/3 | Umywalka z maskownica DM-3253 *_na wys. odptyw — szt | yETAL
850mm DN50mm (KS)
17. - MYJNIA WOZKOW
odptyw w basenie
1. 17/1 | Basen wpuszczany w posadzke - 1450x1400x- - 1szt. | np. KOLO
DN90mm (KS)
1
2. 17/2 | Zestaw prysznicowy - - wz, we -7 1szt. | np. Kludi
3. 17/3 | Rezygnacja
18. -  SUSZARNIA WOZKOW
. ) _ Wg. projektu
1. 18/1 | System wentylacji z podgrzewem 1 szt. went. i c.o.
19. - POMIESZCZENIE GOSPODARCZE NR 1
Zmiana typu i ilosci : DORA-
it 19| szafa (na bielizne czysta) — } 28zt | METAL
20. - POMIESZCZENIE GOSPODARCZE NR 2
1. | 2011 | Szafazwrzutnia (na bielizne PS 70 19 600x500x1700 - 1szt. | PLASTMET
,brudng”)
21. - KOMUNIKACJA NR 1
1. 21/1 | Gasnica proszkowa ABC-2 kg GP2xABC - - 2 szt. | BOXMET
Gasnica pianowa — tzw.
2. 21/2 kuchenna® (2 dm3) GWG-2xAF - - 1szt. | BOXMET
21/3 | Kurtyna powietrzna AC6N 905x214x135 - 1szt. | DIMPLEX
22, - KOMUNIKACJA NR 2




1. 22/1 | Gasnica proszkowa ABC-2 kg GP2xABC - - 1szt. | BOXMET

Wykaz pojemnikow, pokryw i rusztu GN

Wyszczegdlnienie llos¢ sztuk
Pojemniki GN
GN 1/3 gtebokos¢ 200 cm 16
stal nierdzewna
GN 2/3 gtebokos$¢ 20 cm 10
stal nierdzewna
GN 1/1 gtebokos$¢ 100 mm 10
stal nierdzewna
GN 1/1 gtebokos¢ 65 mm 10
stal nierdzewna
GN 1/1 10
stal nierdzewna
GN 1/1 gtebokos$é 65 mm 6
stal nierdzewna perforowana
GN 1/1 gtebokosé 20 mm 10
stal nierdzewna
Pokrywy
z uszczelkg do GN 1/3 16
ze stali nierdzewnej
z uszczelkg do GN 2/3 10
ze stali nierdzewnej
do GN 1/1 10
ze stali nierdzewnej
Ruszt
GN 1/1 10
ze stali nierdzewnej
Uwaga:
1. Przy zlewach i umywalkach zapewni¢ osobne pojemniki: na mydfo w ptynie i Srodek dezynfekcyjny
2. Pojemniki j.w. powinny by¢ trwale zamocowane do Sciany
3. Przy pojemnikach zapewni¢ reczniki jednorazowe (papierowe)
4.  Baterie przy umywalkach i zlewach — bezdotykowe (np. tokciowe, kolanowe, nozne, fotokomérka)
5. W posadzce stosowac kratki sciekowe bezpieczne sanitarnie, np. odptyw podtogowy EcoUse G-110
6. Instalacje sanitarne wod-kan., wentylacyjne — kryte lub obudowane
7.  Punkty oswietleniowe (lampy) bezposrednio podwieszane pod sufitem - bez odstgpu (pomieszczenia pracy z zywnoscig)
8. W pomieszczeniach pracy z zywnoscig zabrania sie stosowania rewizji (na instalacjach kanalizacyjnych)
9. Instalacja doprowadzajgca wode do pieca konwekcyjno-parowego — filtr i zawor odcinajgcy
10. Instalacja odprowadzajgca zuzytg wode z pieca konwekcyjno-parowego - do statego zlgcza z zasyfonowaniem (odstep 2 cm
pomiedzy rurg a otworem)
11. Przy miskach ustepowych zapewni¢ pojemnik na odpady higieniczne i odpady socjalne
12. W kabinach ustepowych zapewnic¢ wieszak na ubranie
13.  Przy drzwiach wejsciowych do zespotu zywieniowego i drzwiach do pomieszczenia na odpadki — karmnik deratyzacyjny, np.
Ekes-Der 8 (3 szt.)
14. W oknach — siatki przeciw owadom i insektom
15. Magazyny warzyw/owocow/chtodniczy/produktéw suchych wyposazyé w termometry i higrometry
16. Wyspa grzewcza w kuchni - instalacje wod-kan. elektryczne wprowadzi¢ od dotu,
17. Podtaczenie gazu ziemnego (wyspa grzewcza, rejon taboretéw grzewczych) — przewdd prowadzi¢ od goéry (kolor z6tty)
18. W wydawalni positkdw (w rejonie bemaru)przewidzie¢ gniazdo elektryczne (230/50 Hz)
19. Grzejniki w pomieszczeniach pracy z zywnoscig — bez radiatora srodkowego i kratki gornej
20. Stanowiska pracy wyposazy¢ w sprzet kuchenny typu: robot gastronomiczny, np. KU 2-4E (stanowisko migsne), przystawki do
obieraczki OZ0-1,5S oraz drobny sprzet kuchenny (garnki, chochle, noze, itd.)
21. Wszystkim pomieszczeniom oraz stanowiskom pracy — nalezy nadac nazwy i je oznaczy¢
22. Przy umywalkach i zlewach nalezy powiesi¢ instrukcje mycia i dezynfekcji rgk
23. Narzedzia utrzymania czystosci (wiadra, mopy, szczotki, zmiotki, itd.) nalezy przewidzie¢_inne dla sprzatania pomieszczen pracy
z zywnoscig (pomieszczenia ,czyste” i ,brudne”) oraz zaplecza zespotu zywieniowego, w tym pomieszczen sanitarno-
higienicznych
24. W kuchni przewidzie¢ aktywny zespdt bezpieczenstwa gazowego (czujki - gorg, zawor, itd.)
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5. PRS

- PRALNIA/SUSZARNIA / PRASOWALNIA

23 1/PR Regat stacjonarny (bielizna RS-1700 1600x560x1700 1 Promazut

brudna)

23 1/PR | Rezygnacja

23 6/PR | Rezygnacja

23 4/PR | Pralnica (tad. 6,54 kg) WD 65 660x710x1030 6 kW 1 Promazut

3 NPE230/400V 50-60
Hz

wz —2x %"

odptyw — DN50 mm

1.

kratka Sciekowa

2.

zawor ze ztgczkg do
weza (rejon pralnicy)

23 | 5/PR | Umywalka DM-3253 400x400x200 wz, wec — %"
odptyw — DN50 mm
23 | 7/PR | Suszarka bebnowa (tad.11 kg) UuU-025 711x1038x1622 | 12 kW Unimac
3 NPE 230/400V 50-60
Hz
23 8/PR | Rezygnacja
23 9/ Szafa na $rodki piorgce DM-3301 400x500x1800 1 D-M
PR
23 1/PR | Regat stacjonarny (bielizna RS-1700 1600x560x1700 1 Promazut
MC czysta)
6. WYTYCZNE DLA BRANZ PROJEKTOWYCH
6.1 Wytyczne architektoniczno-budowlane

Wysokos¢é pomieszczen w $Swietle powinna wynosi¢ dla kuchni — min. 3,3m, pomieszczen
magazynowych, sanitarnych i gospodarczych — min. 2,5m (wedtug aktualnych przepiséw).

W pomieszczeniu przeznaczonym na staty pobyt ludzi stosunek powierzchni okien, liczonej
w Swietle oscieznic, do powierzchni podfogi powinien wynosié¢ co najmniej 1:8.

Sciany i sufity powinny byé wykonane z materiatu gtadkiego, nienasigkliwego i niepalnego.
Kolorystyka biata lub w jasnych kolorach.

We wszystkich pomieszczeniach: sanitarnych, pracy z zywnoscig, zmywalniach, magazynach
Sciany nalezy wytozy¢ oktadzing tatwo zmywalng, trwatg i odporng na dziatanie wilgoci i sSrodkéw
dezynfekujgcych do wysokosci min. 2m.

W pomieszczeniu na odpadki poprodukcyjne i pokonsumpcyjne sciany nalezy wytozy¢ okfadzing
tatwo zmywalng, trwatg i odporng na dziatanie wilgoci i $rodkéw dezynfekujgcych do petnej
wysokos$ci pomieszczenia.

Korytarze (komunikacja) do wysokos$ci 1,6m powinny posiada¢ powierzchnig fatwo zmywalna.
Narozniki scian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Wystepy w $cianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujgcg osadzanie sie brudu i
kondensacje pary.

Na traktach komunikacyjnych nalezy zastosowac¢ odboje.

Podtoga w pomieszczeniach pracy z zywnoscig powinna by¢ gtadka, nienasigkliwa, niescieralna,
nie sliska i fatwa do utrzymania w czystosci. Niedopuszczalna jest réznica pozioméw (progi,
stopnie itp.).

Posadzki w pomieszczeniach pomocniczych, na korytarzach powinny by¢ trwate, nienasigkliwe,
nie $liskie i tatwo zmywalne.

Cokoly przy podtogach powinny zostaé wykonane do wysoko$¢ min. 0,1m z materiatdw
odpowiadajgcych wymaganiom dla podidg w tych pomieszczeniach. Potgczenia $cian
i posadzek w pomieszczeniach pracy z zywnoscig (np. kuchnia) nalezy wyobli¢ w celu
tatwego utrzymania czystosci.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podtogi powinny posiadaé kratki Sciekowe
z zamknieciem wodnym oraz wstepnymi fapaczami odpadkoéw oraz nalezy przewidzie¢ podwojne
zawory ze ztgczkg do weza - wz i wc.

Drzwi zewnetrzne do pomieszczenia na odpadki powinny byé niepalne, stalowe lub z wktadka
stalowg do wysokosci 30 cm ponad powierzchnie posadzki, osadzone w niepalnej futrynie.

Drzwi powinny by¢ szczelne i mie¢ powierzchnie gtadkg, dostosowang do zmywania wodg.

W pomieszczeniach pracy z zywnoscig, magazynowych nie powinny znajdowaé sie rewizje,
a przewody wod.-kan. i wentylacyjne powinny by¢ kryte lub szczelnie obudowane.
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6.2.

Okna powinny mie¢ konstrukcje zapobiegajgcg gromadzeniu sie brudu oraz umozliwiajgce state
wietrzenie pomieszczen, otwierane do wewnatrz.

Okna w pomieszczeniach pracy zzywnoscig powinny by¢ dostosowane do mozliwosci
zaktadania siatek przeciw owadom.

Wytyczne do projektu wod.-kan.

Szczegotowe informacje zawarte bedg w projekcie branzowym. Przewody doprowadzajgce wode
do urzadzen nalezy wyposazy¢ w zawory odcinajgce.

Instalacje wodociggowe nalezy zaprojektowa¢ zgodnie z aktualnymi PN.

W obiekcie powinno sie uzywa¢ wody spetniajgcej wymagania wody przeznaczonej do spozycia
przez ludzi, zgodnie z aktualnym rozporzgdzeniem i przebadanej przez Panstwowg Inspekcje
Sanitarng. Wyniki tych badan powinny by¢ przechowywane w dokumentacji zaktadu.

Kazdg umywalke i zlew nalezy wyposazy¢ w armature z zimng i cieptg wodg, $rodki do mycia
i dezynfekcji rgk i ich higienicznego suszenia.

Kanalizacyjne wpusty podiogowe powinny by¢ zabezpieczone kratkami, powinny posiadaé
zamkniecia syfonowe.

Wszystkie podtogi nalezy wykonac ze spadkiem 0,5% w kierunku kratek sciekowych.

W pomieszczeniach pracy z zywnoscig, magazynowych instalacje doprowadzajgce wode
powinny byc¢ kryte lub w obudowie.

Przewody wodociggowe, armatura i przybory powinny posiadaé stosowne atesty.

W obiekcie nalezy zaprojektowac kanalizacje: sanitarng - KS i kanalizacje technologiczng - KT
(odprowadzenie $ciekdw z urzadzen technologicznych, zlewéw i umywalek zespotu
zywieniowego).

Scieki technologiczne przed odprowadzeniem do sieci kanalizacji sanitarnej powinny przej$é
przez separator tluszczéw (np. zewnetrzny usytuowany min. 5 m od okien i drzwi).

W pomieszczeniach magazynowych, pracy z zywnoscig, oraz innych "czystych" nie nalezy
projektowac studzienek rewizyjnych oraz rewizji na przewodach kanalizacyjnych.

Przewody kanalizacyjne nalezy skry¢ lub prowadzi¢ w obudowie.

Wszystkie Scieki z maszyn i urzgdzen powinny byé odprowadzone do kanalizacji technologicznej
przez wpusty podiogowe - z zachowaniem przerwy powietrznej (wg PN-B-01706/AZ1).

Wszystkie wpusty podiogowe w pomieszczeniach: pracy z zywnoscig, zmywalni nalezy
wyposazy¢ we wstepne tapacze odpadkow.

Wode nalezy doprowadzi¢ do punktéw poboru wody zgodnie z czescig graficzng projektu.

W pomieszczeniu na odpadki nalezy przewidzie¢ 2 ztgczki do weza (woda ciepta, woda zimna).
Wysokos¢é umywalek w jadalni powinna by¢ dostosowana do wzrostu dzieci (goérny poziom
umywalek do 50 cm).

Instalacja wody zimnej powinna by¢ wyposazona w zawor antyskazeniowy.

Niedopuszczalne jest stosowanie mtynkéw podzlewowych.

Przytacza urzadzeh do kanalizacji nalezy wykonac jako trwate i szczelne.

Tabela nr 2. Zuzycie wody zespotu zywieniowego (wg Dz. U. z 2003 r. nr 169 poz.1650, ze zm.,

U. z 2002 1. nr 8 poz. 70 )

Dz.
Jednostka s
L norma zuzycie maks.
. . odniesienia
L.p. | Zapotrzebowanie wody - rodzaje 3
osoba/szt./ m? dm’/dobg/osobe dm?®/dobe
) dm®/dobe/szt.
Woda do celéw sanitarno-higienicznych
1. Personel kuchni (pokoéj personelu, 4 osoby 120 480
wc, natrysk)
2. Dzieci — jadalnia (2 umywalki) 150 dzieci 10 1500

Woda do celéw technologicznych — przygotowanie Zzywnosci

Kuchnia + zmywalnia naczyn

1. Stanowisko technologiczne 4 szt. 60 240
2. Warnik 1 szt. 25/cykix4 cykle 100
3. Kociot warzelny 1 szt. 80/cykix4 cykle 320
4. Basen (zmywanie naczyn kuch.) 1 szt. 100 100
5. Umywalka 1 szt. 15/1 osobex3x4 szt. 180
Obieralnia

1. Stét z basenem 1 szt. 120 120
2. Stot technologiczny ze zlewem 1 szt. 100 100
3. Umywalka 1 szt. 15 /1 osobe 15
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6.3.

Wyparzalnia jaj

1. Stot technologiczny ze zlewem 1 szt. 30 30
2. Umywalka 1 szt. 15/1 osobe 15
Zmywalnia naczyn stotowych

1. Stoét technologiczny 1 szt. 120 120
2. Zmywarka 1 szt. 50/4 godz. 200
3 Umywalka 1 szt. 15/1 osobe 15

Myjnia wézkow

1.

| Basen 1 szt. 240 240

Wydawalnia positkow

1.

| Umywalka 1 szt. 15/1 osobe 15

Woda do celéw technologicznych — odpady, sprzatanie

Pomieszczenie na odpadki

1. | Mycie posadzki 1 szt. 20/cyk 20

Utrzymanie czystosci pomieszczen i

terenu

1. Mycie posadzek pomieszczen 255,11m? 1,5/m? 380

facznie maks.4190

$r. 1500
(1500= 10
dm3x150)*

Do bilansu cieptej wody uzytkowej nalezy przyja¢ 50% w/w norm zapotrzebowania.

Przy projektowaniu instalacji c.w.u. nalezy wzig¢ pod uwage, ze temperatura cieptej wody
uzytkowej powinna wynosi¢ od 50°C do 60°C (323 K do 333 K).

Woda do umywalek w jadalni dzieci powinna by¢ doprowadzona z instalacji cwu szkoty (woda
Z centralnego mieszacza wody), celem zapewnienia bezpieczenstwa dzieci.

Wytyczne do projektu wentylacji

W pomieszczeniach nalezy zapewni¢ wiasciwg iloS¢ wymian powietrza, realizowang poprzez
instalacje wentylacji mechanicznej ogdlnej nawiewno-wywiewnej/wywiewnej, wentylacje okapowg
(kuchnia) i grawitacyjng — dopuszczalna (pomieszczenie na odpadki).

Ukfad wentylacji nalezy projektowaé, tak aby nie tgczyé pomieszczen o réznych wymaganiach
uzytkowych albo sanitarno-zdrowotnych do tego samego ukfadu wentylacyjnego.

Wentylacja mechaniczna zespotu zywieniowego (kuchnia) powinna by¢ oddzielna od wentylaciji
innych pomieszczen szkoty.

Przy obliczaniu wentylacji kuchni nalezy uwzgledni¢ zyski ciepta i wilgoci. llos¢ ciepta, ktorg
nalezy uwzglednic¢ przy obliczaniu ilosci wymian wynosi ok. 25% ogdInej mocy zainstalowanych
urzadzen grzewczych.

Nad wyspg z urzgdzeniami grzewczymi nalezy przewidzie¢ okap o konstrukciji zapewniajacej jak
najmniejsze osadzania sie kurzu i ttuszczu. Okap nalezy podtgczy¢ do mechanicznej instalacji
wywiewnej okapowe;.

Drzwi do pomieszczen sanitarnohigienicznych (np. ustep, porzadkowe) nalezy wyposazyc
w otwory nawiewne o przekroju min. 0,022m? (w dolnej czesci — kratka, tuleje, podciecie).

W pomieszczeniach nalezy zapewni¢ kierunek przeptywu powietrza od pomieszczenia
0 mniejszym do pomieszczenia o wiekszym stopniu zanieczyszczenia powietrza.

przewody wentylacyjne powinny by¢ prowadzone jako kryte lub obudowane, bez mozliwosci
gromadzenia kurzu i strzgsania czgstek, odpowiednio izolowane (termicznie i akustycznie), dla
zachowania dopuszczalnego poziomu hatasu wg. PN.

Wymagana ilo$¢ wymian powietrza (na podstawie opracowan nr [8] i [12]):

Tabelanr 3. Wytyczne wentylacyjne

Nr Nazwa llos¢ | Wentylacja taczna Jldvvxj 'Wem
pom. os6b/ | strumien [m%h/osobe], | wentylacja | mechaniczna
Tech. | ilo$¢ wymian/h [w/h] [m®h] nawiewno-
wywiewna

G- grawitacja
WO - wentylacja
okapowa
NAW — nawiew
mechaniczny
WYW — wywiew
mechaniczny
WD — wentylator
dachowy
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WM1

3w/h W){wiew.
1. | Wydawalnia positkow NAW 255 posredni
WYW 120 preez
suszarnie
wozkow- 135
2. Kuchnia 20 w/h WM1+WO
NAW 4730
WYW 630 Podcisnienie
WO 4190 2%
okap 1 (wyspa) - 2900
okap 2+3
(piec/taboret) - 1290
3. Przygotowalnia 4 w/h WM2
warzyw/owocéw NAW 140
WYW 140
4. Pomieszczenie obrdbki jaj 5 w/h 90 Nawiew
z komuni-kacji
nr1
(nr21)
WYW1
5. Zmywalnia naczyn 5 w/h WM3
NAW 350
WYW 200 Wywiew
posredni
przez myjnie
wozkoéw- 150
6. Magazyn warzyw 3 w/h + zysk ciepta 80 Nawiew
(urz. chtodnicze) z k:)muni-kacji
nr
(nr21)
WYW1
7. Magazyn prod. suchych 3 w/h 70 Nawiew
z komuni-kacji
nr1
(nr21)
WYW1
8. Magazyn chtodniczy 5 w/h 160 Nawiew
z komuni-kacji
nr1
(nr21)
WYW1
9. Magazyn opakowan 4 w/h 60 Nawiew
z komuni-kac;ji
nr1
(nr 21)
WYW1
10. Zmywalnia kuchni-aneks 7 w/h 230 WM1
11. Szatnia 4 w/h 90 WM4
12. Umywalnia 5 w/h WM4
NAW 160
WYW 60 WD
100 (z kabin
ustepo-
wych)
13. Pokéj personelu (2 osoby) 30 60 Nawiewnik
okienny
Wywiew
poprzez
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6.4.

WYW2

14.

Pokéj intendenta (1-2
osoby)

60

60

Nawiewnik
okienny
Wywiew
poprzez
WYW2

15.

Pomieszczenie na odpadki

min. 2 w/h

30

G

16.

Pom. porzagdkowe

5w/h

70

Nawiew

z komuni-kacji
nr2

(nr 22)
wywiew
poprzez

WM4

17.

Myjnia wozkéw

10 w/h

150

Nawiew

ze zmywalni
(nr5)
wywiew
poprzez
WM3

18.

Suszarnia wozkow

7 w/h

135

Nawiew z
wydawalni
positkdw
(nr 1)
wywiew
poprzez
WM1

19.

Pomieszczenie
gospodarcze nr 1

1,5 w/h

35

Nawiew

z komuni-kaciji
nr 2

(nr22)
wywiew
poprzez
WYW1

20.

Pomieszczenie
gospodarcze nr 2

2 w/h

30

Nawiew

z komuni-kacji
nr2

(nr 22)
wywiew
poprzez

WM4

21.

Komunikacja nr 1

NAW1
- nawiewnik 1
- nawiewnik 2

460, w tym:
250
210

Wywiew przez
pom. nr 4, 6,
7,8,9

22.

Komunikacja nr 2

NAW?2
- nawiewnik 3

135

Wywiew przez
pom. nr 16,
19, 20

UWAGA!

Dobor uktadéw wentylacyjnych, uch usytuowanie oraz ostateczng iloS€ wymian powietrza/strumieni
powietrza w pomieszczeniach nalezy przyja¢ wg obliczen w_projekcie wentylacji mechanicznej.

Ogrzewanie

Instalacja powinna byc¢

wydawalnia positkow

kuchnia

przygotowalnia warzyw i owocow
pomieszczenie obrébki jaj
zmywalnia

magazyn warzyw

magazyn produktéw suchych
magazyn chtodniczy

magazyn opakowan

tak zaprojektowana,

aby zapewni¢

+20°C
+20°C
+20°C
+20°C
+20°C
+12°C
+16°C
+16°C
+12°C

temperatury wewnetrzne
w poszczegolnych pomieszczeniach, zgodnie obowigzujgcymi przepisami {j.:
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6.6.

- zmywalnia kuchni-aneks +20°C

- szatnia +24°C
- umywalnia +24°C
- pokdj personelu +20°C
- pokdj intendenta +20°C
- pom. na odpadki + 4°C
- pomieszczenie porzadkowe +12°C
- myjnia wozkéw +16°C
- suszarnia wozkow +30°C
- pomieszczenie gospodarcze nr 1 +16°C
- pomieszczenie gospodarcze nr 2 +12°C
- komunikacja nr 1 +20°C
- komunikacja nr 2 +20°C

Usytuowanie grzejnikow nie moze kolidowa¢ z wyposazeniem technologicznym.
Stosowane grzejniki winny by¢é gtadkie, tatwe do utrzymania w czystosci, bez radiatoréw
(szczegodtowe informacje zawarte w projekcie branzowym).

Oswietlenie sztuczne (wg PN-EN 12464-1 z 2004 r.)
W przypadku braku w pomieszczeniu odpowiedniego oswietlenia naturalnego nalezy je uzupemié
Swiattem sztucznym o odpowiednim natezeniu - najkorzystniej jarzeniowym o barwie Swiatta
zblizonej do naturalnego.
Punkty oswietlenia elektrycznego nalezy tak rozmiescic, aby zapewnialy dostateczne oswietlenie
ogolne i miejscowe przy kazdym stanowisku pracy.
Punkty oswietlenia elektrycznego powinny by¢ wyposazone w niettukgce ostony, chronigce przed
odpryskiem szkfa w razie stluczenia zaréwek lub kloszy/konstrukcja - tatwe czyszczenie.
Punkty oswietlenia elektrycznego powinny zapewnia¢ prawidtiowe oswietlenie stanowisk pracy
oraz pomieszczen.
Swiatto nie powinno zmienia¢ barw, a jego $rednie natezenie powinno wynosi¢ co najmniej:

- wydawalnia positkow 500 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.6)
- kuchnia 500 Lx (tablica 5.6 nr 6.2.26)
- przygotowalnia warzyw i owocow (prace kuchenne) 500 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.5)
- pom. obrébki jaj (sortowanie i mycie produktow) 300 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.2)
- zmywalnia (sprawdzanie talerzy i szkta) 500 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.6)
- magazyn warzyw 150 Lx (tablica 5.1 nr 1.5.2)
- magazyn produktéw suchych 150 Lx (tablica 5.1 nr 1.5.2)
- magazyn chtodniczy 150 Lx (tablica 5.1 nr 1.5.2)
- magazyn opakowan 150 Lx (tablica 5.1 nr 1.5.2)
- zmywalnia kuchni-aneks 500 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.6)
- szatnia 200 Lx (tablica 5.5 nr 5.1.2)
- umywalnia 200 Lx (tablica 5.1 nr1.2.4)
- pokdj personelu 200 Lx (tablica 5.5 nr 5.1.2)
- pokéj intendenta 200 Lx (tablica 5.5 nr 5.1.2)
- pom. na odpadki (magazyn) 100 Lx (tablica 5.1 nr 1.4.1)
- pomieszczenie porzadkowe (sanitarne) 200 Lx (tablica 5.1 nr 1.2.4)
- myjnia wozkow 500 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.6)
- suszarnia wozkow 500 Lx (tablica 5.2 nr 2.7.6)
- pomieszczenie gospodarcze nr 1 150 Lx (tablica 5.1 nr 1.5.2)
- pomieszczenie gospodarcze nr 2 150 Lx (tablica 5.1 nr 1.5.2)
- komunikacja nr 1 100 Lx (tablica 5.1 nr 1.1.1)
- komunikacja nr 2 100 Lx (tablica 5.1 nr 1.1.1)

Wytyczne do projektu instalacji elektrycznej

Szczegotowe informacje zawarte beda w projekcie branzowym.

W projektowanym obiekcie energie elektryczng nalezy przewidzie¢ dla celéw oswietleniowych
i technologicznych.

Punkty oswietlenia elektrycznego powinny by¢ wyposazone w niettukgce ostony, chronigce przed
odpryskami szkta w razie sttuczenia zarowek lub kloszy oraz mie¢ konstrukcje umozliwiajgca
tatwe ich czyszczenie.

Punkty oswietlenia (lampy) powinny by¢ bezposrednio podwieszane pod sufitem-bez odstepu
(pomieszczenia pracy z zywnoscig).
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6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

6.11.

Oswietlenie nad stanowiskami pracy powinno by¢ rozmieszczone réwnomiernie, nie powodujgc
zacienienia.

Stosowane oswietlenie powinno zapewni¢ wiasciwe oddawanie barw w celu unikniecia jej
pozornej zmiany przez potrawy.

Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiada¢ szczelne oprawy ze wzgledu na mycie
pomieszczeh woda.

W pomieszczeniach sanitarnych instalacja elektryczna powinna by¢ hermetyczna- 1P44,
a w pomieszczeniu myjni wozkow - IP65.

Sposéb zainstalowania urzadzen oraz zabezpieczenia przed porazeniem prgdem - zgodnie
z DTR urzadzen.

Wytyczne przeciwpozarowe

Elementy wyposazenia muszg spetnia¢ warunki przepisow w zakresie zapalno$ci,
rozprzestrzeniania ognia i odpornosci ogniowe;.

Warunki ewakuacji powinny zapewni¢ mozliwos¢ wyjscia ewakuacji z zespotu zywieniowego.
Zagospodarowanie technologiczne oraz instalacje technologiczne nie mogg kolidowaé
z systemami ochrony przeciwpozarowe;.

Oswietlenie awaryjne

Na wszystkich drogach ewakuacyjnych (o$wietlonych $wiattem dziennym i oswietlonych
wylgcznie Swiattym sztucznym) nalezy zapewni¢ awaryjne o$wietlenie ewakuacyjne, stosownie
do § 181 ust. 1, 3, 5, 7 rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r.
w sprawie warunkow technicznych, jakim powinny odpowiadaé budynki i ich usytuowanie i PN-
EN 1838:2005.

W pomieszczeniach zapewni¢ znaki bezpieczehnstwa wg. PN-92/N-01256.02 (kierunki drogi
ewakuacyjnej).

Wytyczne BHP

Wszystkie urzgdzenia nalezy montowacC i uzytkowa¢ zgodnie z DTR dostarczong przez
producenta urzgdzen.

Wszystkie urzgdzenia powinny posiada¢ aktualnie obowigzujgce znaki bezpieczenstwa.
Pracownicy powinni zapozna¢ si¢ z zasadami prawidtowej eksploatacji urzgdzen na podstawie
DTR.

Wszyscy pracownicy powinni by¢é przeszkoleni w zakresie BHP, przepiséw sanitarno-
higienicznych, posiada¢ aktualne ksigzeczki zdrowia i aktualne zaswiadczenie do celéw
sanitarno-higienicznych wydane przez lekarza.

Urzgdzenia technologiczne nalezy wyposazy¢ w instrukcje BHP znajdujgca sie w widocznym dla
obstugi miejscu.

Wytyczne Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

Wszystkie prace — praca z zywnoscig nalezy wykona¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
sanitarno-higienicznymi, w tym przy zachowaniu zasad GHP, GMP w ramach systemu HACCP.
Sprzet i $rodki uzywane do sprzatania, mycia i dezynfekcji przechowywane bedag
w pomieszczeniu porzagdkowym i wydzielone dla poszczegdlnych obszaréw (kuchnia, zaplecze).
Przy umywalkach i zlewach zespotu zywieniowego (personel) nalezy przewidzie¢ pojemniki
z mydtem w ptynie i j pojemniki z ptynem dezynfekcyjnym oraz jednorazowe reczniki papierowe
oraz kosze na zuzyte reczniki.

Kosze na $mieci w czeéci produkcyjnej powinny mie¢ przykrycie.

Usuwanie workdw na $mieci powinno nastepowac po zapetnieniu maks. 2/3 objetosci.

Kosze na smieci nie powinny sta¢ bezposrednio przy zywnosci.

W magazynach i urzadzeniach chtodniczych powinny sie znajdowac termometry.

Pomieszczenia i stanowiska pracy powinny by¢ opisane

Przy umywalkach i zlewach powinny by¢ umieszczone instrukcje mycia i dezynfekcji rgk
Niezbednym jest, aby w obiekcie znajdowata sie prawidtowo wyposazona apteczka.

Przy wejsciach z zewnatrz do zespotu zywieniowego i pomieszczenia na odpadki nalezy
zamontowac pufapki deratyzacyjne.

Inne wytyczne

W projektowanej placéwce nalezy uwzgledni¢ przepisy zawarte w Rozporzgdzeniu Ministra
Pracy, Placy i Polityki Socjalnej z dn. 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogoélnych przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy. Maszyny i urzgdzenia techniczne instalowane w placéwce winny
odpowiada¢ wymaganiom jakosciowym w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy zgodnie
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z wymogami przepiséw o badaniach i certyfikacji. Zgodnie z zasadami bezpieczehnstwa pracy
pracownicy projektowanej placéwki powinni by¢é przeszkoleni w zakresie obstugi maszyn
i urzgdzen stanowigcych wyposazenie tej placéwki oraz w zakresie przepiséw bhp.

e Przy wszystkich maszynach i urzadzeniach gastronomicznych winny by¢ instrukcje obstugi.

o Personel placéwki powinien posiada¢ odpowiedni stan zdrowia (badania wstepne i okresowe)
potwierdzony orzeczeniem lekarskim wydanym na podstawie przepiséw ustawy o stuzbie
medycyny pracy.

e Ponadto kazdy pracownik powinien posiada¢ aktualne zaswiadczenie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych.

e Pracownicy powinni by¢é wyposazeni w odziez roboczg i ochronng zgodnie z Kodeksem Pracy.

e Przed podjeciem dziatalnosci nalezy:

- wykona¢ pomiary potwierdzajgce sprawnos¢ w dziataniu wentylaciji,

- wykonac¢ badanie wody,

- sprawdzi¢ zabezpieczenie przed porazeniem prgdem,

- wystgpi¢ do wlasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego z wnioskiem
o zatwierdzenie dziatalnosci zespotu zywieniowego.

Uwaga koncowa

e Urzadzenia wskazane w projekcie technologicznym zespotu zywieniowego stanowig jedynie
przyktad, dany Wykonawcom wylgcznie w celu zapoznania sie ze stopniem ztozonosci
przedmiotu opracowania, jak rowniez w celu wskazania na przyktadzie, dla jakich urzadzen
uzyskano odpowiedne parametry, jednakze urzgdzenia te nie stanowig jedynych, jakie moga by¢
zaakceptowane przez Inwestora i Uzytkownika.

e Zaznaczy¢ nalezy, iz parametry urzadzen przedstawionych w projekcie technologii zespotu
zywieniowego traktowaé nalezy jako minimalne wymagane parametry. Tym samym Inwestor
i Uzytkownik powinien zaakceptowac urzadzenia, ktére spetnia¢ bedg wartosci co najmniej
podane w projekcie (réwne lub wyzsze), po uprzedniej konsultacji z biurem projektow.

e W przypadku gdy zastosowane materialy, wyposazenie, itp. nie bedg w petni zgodne
z dokumentacjg projektowa i wptynie to na niezadawalajgcag jako$¢, to takie materiaty/elementy
zostang zastgpione innymi na koszt Wykonawcy.

e Wszystkie materialy, wyposazenie przed zaméwieniem muszg zostaé zaakceptowane przez
Inwestora.

SZCZEGOLOWE INFORMACJE DOT. DANYCH ARCH. | INSTALACJI SANITARNYCH
W POSZCZEGOLNYCH POMIESZCZENIACH WG PONIZSZYCH KART CHARAKTERYSTYK

Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia WYDAWALNIA POSILKOW Nr1
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,50 m
F=9,15 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. wyktadziny PCV gr.2,5mm / alternatywnie ptytka gresowa.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi
(ceramiczne, antybakteryjne)

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazyé w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem) — ruch wézkéw

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka
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Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznos$ci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llosé

Wézek kelnerski 1
Wézek do transportu talerzy 1
Wdzek do transportu pojemnikéw GN (alternatywnie jeden bemar jezdny) 2
Umywalka
- zestaw przy umywalce: dozownik mydta/srodka dezynfekcyjnego, pojemnik na reczniki jednorazowe, kosz na zuzyte 1 kpl
reczniki

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

500 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.6)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscia od dotu pod umywalke), baterie stojgce
- odplyw (KT - kanalizacja sanitarna)

kratka sciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze zlgczkami (zzl) — niewymagane

- brak

wentylacja

mechaniczna nawiewno-wywiewna (WM1): 3 w/h
- nawiew: 255 m¥h
- wywiew: 120 m3/h (135 m%h — wywiew przez pomieszczenie suszarni wézkow nr 18)

Temperatura wewnetrzna

+ 20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia KUCHNIA Nr 2
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin= 3,3 m
F=71,80 m*

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatow trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi
(ceramiczne, antybakteryjne)

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazyé w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna: przeznaczona do zespotdéw zywieniowych narazonych na uszkodzenia mechaniczne, o powierzchni
gtadkiej, dostosowane do mycia woda, odporna na dziatalnie srodkéw dezynfekcyjnych, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki,
montowane bezprogowo, np.: skrzydio i oScieznica - blacha nierdzewna lub stalowa ocynkowana i lakierowana.

Stolarka okienna zewnetrzna drewniana/pcv, szkto o wysokiej izolacyjnosci termicznej.

- konstrukcja okna powinna umozliwia¢ mozliwo$¢ zamontowania siatek przeciw owadom (w oknach otwieralnych).

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) | llosé
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Kuchnia gazowa bez piekarnika

Kociot warzelny gazowy

Warnik gazowy

Patelnia gazowa

Taboret gazowy

Stanowisko robocze neutralne

Okap centralny nad wyspa

Stét technologiczny ze zlewem i pétkg — dt. 1500x600

- zestaw przy zlewie: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki
Stét technologiczny z szafkg i potkg — dit. 1500x600

Stét technologiczny z pétkg — dt. 1200x600

Stét technologiczny z pétkg — dt. 1300x700

Urzgdzenie chtodnicze

Umywalka nierdzewna z maskownicg

- zestaw przy umywalce: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki
Wozek kelnerski

Stét technologiczny z pétkg — dt. 1500x600

Stét technologiczny z pétkg — dt. 1200x700

Wdzek do transportu pojemnikéw GN

Stét technologiczny — df. 800x700

Podstawa otwarta pod piec k-p

Piec konwekcyjno-parowy

Automatyczny zmigkczacz wody

Stét technologiczny z potkg — db. 1300x600

Okap przyscienny nad piecem k-p

Okap przyscienny segmentowy nad taboretami grzewczymi

kpl

A A A A A AN A AN AaAWW A A NOORADNANN A A A

Robot gastronomiczny (z przystawkami)- stanowisko miesne
Kosz na zuzyte reczniki (przy kazdym stanowisku technologicznym i umywalce)

~N =

Oswietlenie dzienne — wymagane min. 1:8 (okno)
- okna o tgcznej powierzchni min. 9 m?

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

500 Ix (tablica 5.5 nr ref. 5.2.2 lub tablica 5.6 nr ref. 6.2.26)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowaé mozliwo$¢ spadania czgstek i kurzu

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwosci spadania czgstek i kurzu)

wod.-kan. - wymagane

- wz, we (1/27)
¢ podejscie od dotu po umywalki i zlewy, baterie stojgce
¢ podejscie w rejonie wyspy z urzgdzeniami grzewczymi (dla podtgczenia kotta warzelnego, warnika)
- wz (3/47)
¢ podejscie w rejonie pieca konwekcyjno-parowego (dla podtgczenia zmiekczacza wody)
- odplyw (KT - kanalizacja technologiczna - na pionach KT nie przewidywa¢ rewizji dostepnej z pomieszczenia kuchni)
e pod umywalkami i zlewami, rejon wyspy grzewczej, rejon pieca k-p

kratka $ciekowa — wymagana

- kratka $ciekowe w rejonie wyspy grzewczej oraz pieca k-p

zawory ze ztgczkami — nie wymagane

- brak

wentylacja

- 0go6lna mechaniczna nawiewno-wywiewna: WM1 + WO (min.20 w/h) — podcisnienie ok. 2%
Nawiew — 4730 m%h , Wywiew — ogdlny 630 m%h, Wywiew okap 1 (wyspa grzewcza) — 2900m?h , okap 2 (piec k-p) + okap 3
taborety grzewcze) — 1290 m%h (okapy instalowa¢ na poziomie 180-200 cm od posadzki)

Temperatura wewnetrzna

+20°C

ANALIZA OBCIAZENIA CIEPLNEGO URZADZEN GRZEWCZYCH GAZOWYCH na 1m*® POMIESZCZENIA
KUCHNI

1 Kuchnia gazowa — moc 22 kW

2 Kociot warzelny gazowy — moc 10 kW

3. Warnik gazowy — moc 19 kW

4. Patelnia gazowa — moc 12 kW

5. Taboret gazowy szt.2 — moc 2x13 = 26 kW
taczna moc w/w urzgdzen - Q= 89 kW (89000 W)

Kubatura pomieszczenia kuchni z aneksem zmywalni kuchni — V=(71,8+9,94) m?x 3,3m=269,74 m3

Wspétczynnik jednoczesno$ci pracy urzadzen — $rednio 0,7
Maksymalne obcigzenie cieplne urzadzen gazowych w kuchni na 1m*® pomieszczenia kuchni:
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Qx0,7/V=89000x0,7/269,74=231 W/m3 > 175 W/m3

(§172 ust.1 rozporzadzenia MI z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny
odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie - tekst jednolity: Dz.U. z 2019 r. poz. 1065)

— warunek niespetniony

UWAGA:
Uzytkownik kuchni wskazal, iz wspéfczynnik jednoczesnosci pracy urzagdzen gazowych bedzie wynosi¢ 0,5
(vide: korespondencja e-mailowa).

Maksymalne obcigzenie cieplne urzadzen gazowych w kuchni (po deklaracji uzytkownika):
Q1 x 0,5/V=89000x0,5/269,74=165 W/m3 < 175 W/m3
- warunek spetniony

Powyzsze wymaga przestrzegania przez uzytkownika warunku jednoczesnej pracy maks. 50% urzadzen
grzewczych (mocy grzewczej ciepinej)

Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia PRZYGOTOWALNIA WARZYW i OWOCOW (OBIERALNIA) Nr 3
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=10,17 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatow trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

W drzwiach zamontowa¢ samozamykacz oraz w dolnej czesci drzwi montowaé kratke nawiewng o powierzchni min. 220cm?.
Stolarka okienna zewnetrzna drewniana/pcv, szkto o wysokiej izolacyjnosci termiczne;.

- konstrukcja okna powinna umozliwia¢ mozliwo$¢ zamontowania siatek przeciw owadom (w oknach otwieralnych).

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢
Stét technologiczny z potka 2
Stot z basenem + bateria prysznicowa 1 kpl
- zestaw przy basenie: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze srodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1 kpl
Stét technologiczny ze zlewem i pdtkg 1

- zestaw przy zlewie: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze srodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1 kpl
Umywalka nierdzewna z maskownicg 1

- zestaw przy umywalce: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1 kpl
Obieraczka do ziemniakow 1
Regat 1
Kosz na zuzyte reczniki 2

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane (praca czasowa)

Zapewniono okno

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002
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500 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.5)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscie od dotu, bateria stojgca)
e pod basen
e pod zlew
e pod umywalke

- odplyw (KT - kanalizacja technologiczna)

kratka sciekowa — wymagana

- kratka Sciekowa (w rejonie basenu)

zawory ze zlagczkami_— nie wymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna nawiewno-wywiewna: WM2 — 4 w/h
* Nawiew mechaniczny — min. 140 m3/h
*  Wywiew mechaniczny — min. 140 m3/h

Temperatura wewnetrzna

+20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia POMIESZCZENIE OBROBKI JAJ (WYPARZALNIA JAJ) Nr 4
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=5,50 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatdow identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozenie ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi.

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazyé w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Drzwi wyposazone w samozamykacz i kratke kontaktowg o powierzchni min. 220 cm?

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdétowe wg tabeli nr 1) llo$¢é
Stét technologiczny ze zlewem 1
- zestaw przy zlewie: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1 kpl

Naswietlacz (sterylizator) do jaj 1
Urzadzenie chtodnicze 1
Stét technologiczny z potka 1
Umywalka nierdzewna 1
- zestaw przy umywalce: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1
Kosz na zuzyte reczniki 3

Oswietlenie
Dzienne — niewymagane
- brak

Elektryczne (jako En) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

300 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.2)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowaé mozliwosé spadania czgstek i kurzu
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Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwos¢ spadania czgstek i kurzu)

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscie od dotu, bateria stojgca)
e pod zlew
¢ pod umywalke

- odpltyw (KT - kanalizacja technologiczna)

kratka sciekowa —nie wymagana

- brak

zawory ze ztagczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — z komunikacji nr 21

. Nawiew z komunikacji —min. 90 m3/h

. Wywiew mechaniczny WYW1—min.90 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego ukiadu wentylacyjnego Ilub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami magazynowymi (WYW1)

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pomieszczenia obrébki jaj (nawiew posredni z komunikacji nr 1 (pom. nr 21)

Temperatura wewnetrzna

+ 20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia ZMYWALNIA NACZYN Nr5
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F= 30,16 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie $srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykonaé malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi.

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazyé w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.
Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llo$¢

Stot do wstepnego zmywania, z otworem i zZlewem 1

- zestaw przy zlewie: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1 kpl
Bateria prysznicowa

Zmywarka kapturowa

Stét wytadowcezy

Stot technologiczny z potkg (na naczynia stotowe) — di. 1200x600

Stot technologiczny z szafkg — dt. 1400x600

Automatyczny zmigkczacz wody

Stot z szafkg (talerze, sztuéce)

Stét z szafkag (garnki, GN)

Umywalka nierdzewna

- zestaw przy umywalce: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze srodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki
Szafa przelotowa nierdzewna

Kosz na zuzyte reczniki

N—=—aaaaaaoaaaa

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane (praca czasowa)

- brak
- zalecane naswietle w scianie do kuchni (N)

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002
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500 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.6)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowa¢ mozliwo$¢ spadania czastek i kurzu

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwos¢ spadania czgstek i kurzu)

wod.-kan. - wymagane

- wz, we (1/27)
¢ podejscie od dotu po umywalke i zlew, baterie stojgce

- wz (3/47)
¢ podejscie pod zmywarke, automatyczny zmiekczacz wody

- odplyw (KT - kanalizacja technologiczna)

- na pionie KT nie przewidywac rewizji dostepnej z pomieszczenia zmywalni
e DN 50 — umywalka, zlew, zmywarka

kratka $ciekowa — wymagana

- 1 kratka $ciekowa w rejonie stotu ze zlewem

zawory ze zlgczkami — nie wymagane

- brak

wentylacja

- 0ogolna mechaniczna nawiewno-wywiewna: WM3 - 5 w/h
Nawiew - 350 m3/h,
Wywiew - 200 m3/h 150 m®h — wywiew przez pomieszczenie myjni wozkow nr 17)

Temperatura wewnetrzna

+ 20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia MAGAZYN WARZYW Nr 6
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=8,18 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie $srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Uwaga:

Zalecane do poziomu 2,0m wytozenie ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi.

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazy¢ w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Drzwi wyposazone w samozamykacz i kratke kontaktowg o powierzchni min. 220 cm?

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llo$¢é
Regat magazynowy — dt. 1300x600 1
Regat magazynowy — dt. 1200x600 2
Urzgdzenie chtodnicze 1
Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

150 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.5.2)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowaé mozliwo$¢ spadania czgstek i kurzu

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwos¢ spadania czastek i kurzu)
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wod.-kan. - niewymagane

- brak

kratka sciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze zlgczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — z komunikacji nr 21

. Nawiew z komunikacji — min. 80 m3/h

. Wywiew mechaniczny WYW1— min. 80 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego ukiadu wentylacyjnego Ilub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami magazynowymi (WYW1)

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pomieszczenia magazynu warzyw - nawiew posredni z komunikacji nr 1 (pom. nr
21)

Temperatura wewnetrzna

+12°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH Nr7
H=3,3 (w $wietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=7,11 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Uwaga:

Zalecane do poziomu 2,0m wytozenie ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi.

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazy¢ w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Drzwi wyposazone w samozamykacz i kratke kontaktowg o powierzchni min. 220 cm?

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢

Regat magazynowy — dt. 1200xgt. 400 3

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

150 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.5.2)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowaé mozliwo$é spadania czgstek i kurzu

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwos¢ spadania czastek i kurzu)

wod.-kan. - niewymagane
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- brak

kratka $ciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze ztgczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — z komunikacji nr 21

. Nawiew z komunikacji —min. 70 m3/h

. Wywiew mechaniczny WYW1—min. 70 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami magazynowymi (WYW1)

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pomieszczenia magazynu produktdow suchych - nawiew posredni z komunikacji nr 1
(pom. nr 21)

Temperatura wewnetrzna

+16°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia MAGAZYN CHLODNICZY Nr8
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=9,55 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Uwaga:

Zalecane do poziomu 2,0m wytozenie ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi.

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.
Sciany przy drzwiach wyposazy¢ w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Drzwi wyposazone w samozamykacz i kratke kontaktowg o powierzchni min. 220 cm?

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢
Szafa chtodnicza 1
Urzgdzenie chtodnicze 3
Regat — dt. 1200x gt. 400 2

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- zapewnhniono okno

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

150 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.5.2)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowaé mozliwosé spadania czgstek i kurzu
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Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwo$¢ spadania czastek i kurzu)

wod.-kan. - niewymagane

- brak

kratka $ciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze ztagczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — z komunikacji nr 21

. Nawiew z komunikacji —min. 160 m3/h

. Wywiew mechaniczny WYW1— min. 160 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami magazynowymi.

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do magazynu chtodniczego - nawiew posredni z komunikacji nr 1 ( pom. nr 21)

Temperatura wewnetrzna

+16°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia MAGAZYN OPAKOWAN Nro9
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=4,83 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podloga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi.

Uwaga:

Zalecane do poziomu 2,0m wytozenie ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi.

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazyé w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Drzwi wyposazone w samozamykacz i kratke kontaktowg o powierzchni min. 220 cm?

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢

Regat magazynowy 1

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

150 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.5.2)

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwos¢ spadania czastek i kurzu)

wod.-kan. - niewymagane
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- brak

kratka $ciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze ztgczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — z komunikacji nr 21

. Nawiew z komunikacji —min. 60 m3/h

. Wywiew mechaniczny WYW1—min. 60 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami magazynowymi (WYW1)

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pomieszczenia magazynu opakowan - nawiew posredni z komunikacji nr 1 (pom. nr
21)

Temperatura wewnetrzna

+12°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia ZMYWALNIA KUCHNI Nr 10
H=3,3 m (w sSwietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=9,94 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi
(ceramiczne, antybakteryjne)

Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sciany przy drzwiach wyposazyé w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna: przeznaczona do zespotdéw zywieniowych narazonych na uszkodzenia mechaniczne, o powierzchni
gtadkiej, dostosowane do mycia wodg, odporna na dziatalnie srodkéw dezynfekcyjnych, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki,
montowane bezprogowo, np.: skrzydio i oScieznica - blacha nierdzewna lub stalowa ocynkowana i lakierowana.

Stolarka okienna zewnetrzna- brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llosé

Stot z basenem z szafkg (na naczynia kuchenne) 1
- zestaw przy basenie: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze srodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1
Bateria prysznicowa sztorcowa 1
Stot technologiczny z szafkg 4
Umywalka nierdzewna z maskownicg 1
- zestaw przy umywalce: dozownik z mydtem ptynnym, dozownik ze $rodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik na reczniki 1
Kosz na zuzyte reczniki 2

Oswietlenie dzienne — nie wymagane
- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

500 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.6)
- konstrukcja lamp i ich zawieszenie powinna eliminowaé mozliwo$¢ spadania czgstek i kurzu

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwosci spadania czastek i kurzu)

wod.-kan. - wymagane
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- wz, we (1/27)
* podejécie od dotu po zlew i umywalke, baterie stojgce

- odptyw (KT - kanalizacja technologiczna - na pionach KT nie przewidywac rewizji dostepnej z pomieszczenia kuchni)
e pod umywalkami i basenem

kratka $ciekowa — wymagana

- kratka Sciekowe w rejonie basenu

zawory ze ztagczkami — wymagane

- WZ, WC

wentylacja

- 0g6lna mechaniczna nawiewno-wywiewna: WM1 (min.7 w/h)
Nawiew — 230 m*h
Wywiew — 230 m*h

Temperatura wewnetrzna

+20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia SZATNIA Nr 11
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=6,87 m’

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.
Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.
Sciany przy drzwiach wyposazy¢ w narozniki (zabezpieczenie przed uszkodzeniem).

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Drzwi wyposazone w samozamykacz.

Stolarka okienna zewnetrzna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdétowe wg tabeli nr 1) llos¢

Szafka ubraniowa 8
tawka (1 kpl dla 2 szafek) 4 kpl

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

200 Ix (tablica 5.5 nr ref. 5.1.2)

Instalacje (kryte lub zabudowane; zabudowa nie powinna spowodowa¢ mozliwos¢ spadania czgstek i kurzu)

wod.-kan. - niewymagane

- brak

kratka Sciekowa — niewymagana
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- brak

zawory ze zlagczkami — niewymagane

- brak

Wentylacja

- mechaniczna nawiewno-wywiewna: WM4 — 4 w/h

. Nawiew mechaniczny - min. 90 m3/h

. Wywiew mechaniczny - min. 90 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami sanitarno-higienicznymi (WM4)

Temperatura wewnetrzna

+24°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia UMYWALNIA Nr 12
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=9,82 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z oscieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.
W drzwiach zastosowa¢ samozamykacz.

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llosé
Miska ustepowa 2

- zestaw przy misce ustepowej: pojemnik na papier toaletowy, kosz na odpady higieniczne (podpaski), szczotka 1 kpl
Umywalka ceramiczna 2

- zestaw przy umywalce: lustro, dozownik mydta, pojemnik na reczniki jednorazowe, kosz na zuzyte reczniki 1 kpl
Miska natryskowa 2
Wieszak (zalecany) 1
Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

200 Ix (tablica 5.1 nrref. 1.2.4)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscie od dotu po umywalki), baterie stojgce

- wz, wc (podejscie w $cianie pod baterie Scienne - prysznice)
- wz (podejscie do miski ustepowej)

- odplyw (KS - kanalizacja sanitarna)

kratka sciekowa — wymagana

- odplyw od prysznicéw

zawory ze ztagczkami (zzl) — niewymagane

- brak

wentylacja

- _mechaniczna nawiewno-wywiewna — WM4 _ WD (wywiew z kabin ustepowych)
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. Nawiew mechaniczny ogélny — min. 160 m3/h
. Wywiew mechaniczny ogélny — min. 60 m3/h
. Wywiew z kabin ustepowych — min. 100 m*h — wentylator dachowy WD (odrebny uktad wywiewny)
wigczenie wywiewu mechanicznego ogolnego do odrebnego ukfadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdinego uktadu wywiewnego
z innymi pomieszczeniami sanitarno-higienicznymi (WM4)
- kierunek przeptywu powietrza:
e nawiew do pomieszczenia, a dalej przeptyw do kabin natryskowych i kabin z miskami ustepowymi (kratka posrednia w
Scianie zewnetrznej z drzwiami do kabin)

®  wywiew z kabin z miskami ustepowymi — 100 m3/h — wentylator dachowy WD

Temperatura wewnetrzna

+24°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia POKOJ PERSONELU Nr 13
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=7,08 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. wyktadziny PCV gr.2,5mm / alternatywnie ptytka gresowa.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Przy umywalce i zlewozmywaku ,fartuch” z ptytek ceramicznych do wysokosci 180 cm na catej dtugosci Sciany.
Powyzej fartucha” i na pozostatych $cianach nalezy wykona¢ malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi
Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzyteczno$ci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.
W drzwiach zamontowac samozamykacz.

Stolarka okienna zewnetrzna: drewniana/pcv, szkto o wysokiej izolacyjnosci termicznej.

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢

Zabudowa meblowa (na wymiar) 1 kpl
- szafka z blatem

- zZlewozmywak 2-komorowy (wpuszczany w blat)
- umywalka wpuszczana w blat

. zestaw przy zlewozmywaku: dozownik srodka myjgcego, kosz na odpady w szafce 1 kpl
. zestaw przy umywalce: lustro, dozownik mydta, pojemnik na reczniki jednorazowe, kosz na zuzyte reczniki 1 kpl
Urzgdzenie chtodnicze 1
Czajnik elektryczny 1

Oswietlenie

Dzienne — nie wymagane

- zapewniono okno

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

200 Ix (tablica 5.5 nr ref. 5.1.2)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscia od dotu pod umywalke i zlewozmywak), baterie stojgce
- odplyw (KS - kanalizacja sanitarna)

kratka $ciekowa — niewymagana
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- brak

zawory ze zlgczkami (zzl) — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna

. Nawiew — nawiewniki okienne — min. 60 m3/h
. Wywiew mechaniczny WYW2— min. 60 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami typu biurowego (WYW?2)
- kierunek przeptywu powietrza: od okna (nawiewniki okienne)

Temperatura wewnetrzna

+20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia POKOJ INTENDENTA Nr 14
H=3,3 m (w swietle)
Kondygnacja Parter Hmn=2,5m
F= 8,20 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podioga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. wyktadziny PCV gr.2,5mm / alternatywnie ptytka gresowa.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi.
Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznos$ci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.
W drzwiach zamontowaé samozamykacz oraz w dolnej cze$ci drzwi montowaé kratke nawiewng o powierzchni min. 220cm?,

Stolarka okienna zewnetrzna: drewniana/pcv, szkto o wysokiej izolacyjnosci termicznej.

o
o
o

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1)

Zabudowa meblowa — biurko

Krzesto

Wieszak

Szafa biurowa

Urzadzenie chtodnicze (na préby zywnosciowe)
Apteczka

A aawa

Oswietlenie

Oswietlenie dzienne — wymagane min. 1:8 (okno)
- okna o tgcznej powierzchni min.1 m?

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

200 Ix (tablica 5.5 nr ref. 5.1.2)

Instalacje

wod.-kan. — nie wymagane

- brak

kratka $ciekowa — niewymagana
- brak

zawory ze zlgczkami (zzl) — niewymagane
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- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna

. Nawiew — nawiewniki okienne — min. 60 m3/h
. Wywiew mechaniczny WYW2— min. 60 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego Ilub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami typu biurowego (WYW2)
- kierunek przeptywu powietrza: od okna (nawiewniki okienne)

Temperatura wewnetrzna

+20°C
Karta charakterystyki pomieszczenia
Nazwa pomieszczenia POMIESZCZENIE NA ODPADKI Nr 15
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=4,96 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podloga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do petnej wysoko$ci wytozone plytkami ceramicznymi.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa zewnetrzna — drzwi 1-skrzydtowe, przeznaczone do budynkéw uzyteczno$ci publicznej narazone na uszkodzenia
mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane progowo.

W drzwiach zastosowa¢ samozamykacz, pas drzwi do wysokosci min. 30 cm — blacha stalowa

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llosé
- opakowania na odpady ptynne i state 1 kpl

- przed drzwiami (na zewnatrz) - karmnik deratyzacyjny 2 szt.
Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako En) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

100 Ix (tablica 5.1 nrref. 1.4.1)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- odptyw od kratki $ciekowej (KT - kanalizacja technologiczna)

kratka sciekowa

- _wymagana

zawory ze zlgczkami (zz})

- wz, we ¥2" 2 szt.

wentylacja

grawitacyjna:
- nawiew z zewnatrz (infiltracja)
- wywiew z pomieszczenia: min.2 w/h

Temperatura wewnetrzna

+4°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia POMIESZCZENIE PORZADKOWE Nr 16
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=4,62 m’

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Do poziomu 2,0m wytozone ptytkami ceramicznymi, powyzej nalezy wykonaé malowanie dwukrotne farbami lateksowymi
zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

W drzwiach zewnetrznych zamontowa¢ samozamykacz oraz w dolnej czesci drzwi montowacé kratke nawiewng o powierzchni min.
220cm?.

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegstowe wg tabeli nr 1) llosé
Zlew porzadkowy 1
Szafa porzadkowa 1

- zestaw przy zlewie: dozownik mydta, pojemnik na reczniki, kosz na zuzyte reczniki 1 kpl
Umywalka nierdzewna 1

- zestaw przy umywalce: dozownik mydta, pojemnik na reczniki, kosz na zuzyte reczniki 1 kpl
Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

Brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

200 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.2.4)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscie od dotu pod zlew i umywalke), bateria stojgca z zlewie i umywalce
- odptyw (KS - kanalizacja sanitarna)

kratka $ciekowa — wymagana

- W rejonie zlewu

zawory ze zlgczkami (zz) — nie wymagane

- brak ( zlew porzadkowy wyposazony w baterie obrotowa, umozliwiajgca pobranie wody do pojemnika).

Wentylacja

- mechaniczna wywiewna — WM4

. Nawiew z komunikacji nr 22 — min. 70 m3/h

. Wywiew mechaniczny WM4— min. 70 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego ukiadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami sanitarno-higienicznymi (WM4)

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pomieszczenia porzadkowego - nawiew posredni z komunikacji nr 1 ( pom. nr 22)

Temperatura wewnetrzna

+12°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia MYJNIA WOZKOW Nr17
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=4,62 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatow trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatow identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do petnej wysokosci wytozone ptytkami ceramicznymi.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdétowe wg tabeli nr 1) llo$¢
Basen wpuszczany z posadzke 1
Zestaw prysznicowy 1

- zestaw przy prysznicu: dozownik mydta 1 kpl
Szafka wiszgca 1
Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

Brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

500 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.6)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscie pod baterie $cienng)
- odptyw (KS - kanalizacja sanitarna)

kratka sciekowa — wymagana

- W rejonie basenu

zawory ze zfgczkami (zz) — nie wymagane

- brak

Wentylacja

- mechaniczna wywiewna — WM3

. Nawiew ze zmywalni nr 5 — min. 150 m3/h

. Wywiew mechaniczny WM3— min. 150 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wigczenie do wspdinego uktadu wywiewnego WM3)
- kierunek przeptywu powietrza: ze zmywalni do myjni wézkéw: nawiew posredni ze zmywalni ( pom. nr 5)

Temperatura wewnetrzna

+16°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia SUSZARNIA WOZKOW Nr 18
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=5,86 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatow trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatow identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Do petnej wysokosci wytozone ptytkami ceramicznymi.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llo$é
System grzewczy / lub wentylacyjny z nagrzewem 1 kpl
Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

Brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie o$wietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

500 Ix (tablica 5.2 nr ref. 2.7.6)

Instalacje

wod.-kan. - wymagane

- wz, wc (podejscie pod baterie Scienng)
- odplyw (KS - kanalizacja sanitarna)

kratka $ciekowa — wymagana

- W rejonie basenu

zawory ze ztagczkami (zzl) — nie wymagane

- brak

Wentylacja

- mechaniczna wywiewna — WM1

. Nawiew z wydawalni positkéw nr 1 — min. 135 m3/h
. Wywiew mechaniczny WM1— min. 135 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego uktadu wentylacyjnego lub wtgczenie do wspdlinego uktadu wywiewnego (WM1)
- kierunek przeptywu powietrza: z wydawalni positkéw do suszarni wézkéw: nawiew posredni z wydawalni positkéw ( pom. nr 1)

Temperatura wewnetrzna

+30°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia POMIESZCZENIE GOSPODARCZE NR 1 (funkcja Nr 19
magazynowa)
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=7,14 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Farba lateksowa zmywalna. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.
W drzwiach zastosowaé samozamykacz, pas drzwi do wysokosci min. 30 cm — blacha stalowa

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢

Szafa na bielizne czysta 1

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

150 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.5.2)

Instalacje

wod.-kan. — nie wymagane

- brak

kratka sciekowa — nie wymagana

- brak

zawory ze ztagczkami_— nie wymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — z komunikacji nr 22
. Nawiew z komunikacji —min. 35 m3/h
. Wywiew mechaniczny WYW1— min. 35 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego ukiadu wentylacyjnego Ilub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami magazynowymi.

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pom. gospodarczego (funkcja magazynowa) - nawiew posredni z komunikacji nr 2 (
pom. nr 22)

Temperatura wewnetrzna

+16°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia POMIESZCZENIE GOSPODARCZE NR 2 (funkcja Nr 20
magazynowa)
H=3,3 m (w Swietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=4,61 m’

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatéw trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. z ptytek gresowych.
Wysokos$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatéw identycznych jak podtoga, potgczony ze Sciang bezszczelinowo.

Sciany

Farba lateksowa zmywalna. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).

Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna ptytowa w okleinie drewnianej, przeznaczona do budynkéw uzytecznosci publicznej narazonych na
uszkodzenia mechaniczne, z o$cieznicami wyposazonymi w uszczelki, montowane bezprogowo.
W drzwiach zastosowaé samozamykacz, pas drzwi do wysokosci min. 30 cm — blacha stalowa

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegdtowe wg tabeli nr 1) llos¢

Szafa na bielizne ,brudng” 1

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

- brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

150 Ix (tablica 5.1 nr ref. 1.5.2)

Instalacje

wod.-kan. — nie wymagane

- brak

kratka sciekowa — nie wymagana

- brak

zawory ze ztagczkami_— nie wymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna wywiewna — WM4

. Nawiew z komunikacji —min. 35 m3/h
. Wywiew mechaniczny WM4 - min. 35 m3/h

wigczenie wywiewu do odrebnego ukiadu wentylacyjnego Ilub wigczenie do wspdlnego uktadu wywiewnego z innymi
pomieszczeniami sanitarno-higienicznymi.

- kierunek przeptywu powietrza: z komunikacji do pom. gospodarczego nr 2 (funkcja magazynowa) - nawiew posredni z komunikacji
nr 2 ( pom. nr 22)

Temperatura wewnetrzna

+12°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia KOMUNIKACJA Nr 1 Nr 21
h=3,3 m (w sSwietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=18,20 m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatow trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. wyktadziny PCV gr.2,5mm/gres.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatow identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).
Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna — drzwi do pomieszczen przylegtych 1-skrzydtowe przeznaczone do budynkéw uzytecznosci
publiczne;j.

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llos¢

Gasnica typ ABC (poj. 2 kg) 2
Gashnica typu AF (poj, 2 dm3) 1

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

Uwaga:
Zalecane naswietle w Scianie (gorg) nad drzwiami z pomieszczenia kuchni (nr 2)

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

100 Ix (tablica 5.1 nrref. 1.1.1)
(zalecane 200 Ix)

Instalacje

wod.-kan. - niewymagane

- brak

kratka $ciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze ztgczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna nawiewna NAW1, wywiew przez pomieszczenia przylegte

Uwaga:

W bilansie strumienia nawiewu uwzgledni¢ nawiew posredni do pomieszczen przylegajgcych do komunikacji zespotu zywieniowego
(pom. obrébki jaj, magazyn warzyw/owocéw, magazyn produktéw suchych, magazyn chtodniczy, magazyn opakowan)

- nawiew do komunikacji: nawiewnik 460 m*/h, w tym: nawiewnik nr 1 — 210 m%h, nawiewnik nr 2 — 250 m%h.

- wywiew przez pomieszczenia sgsiadujgce: pom. obrobki jaj — 90 m3h, magazyn warzyw — 80 m%h , magazyn produktéw suchych —
70 m®h, magazyn chiodniczy —160 m*h, magazyn opakowan — 60 m*/h

Temperatura wewnetrzna

+20°C
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Karta charakterystyki pomieszczenia

Nazwa pomieszczenia KOMUNIKACJA Nr 2 Nr 22
h=3,3 m (w sSwietle)
Kondygnacja Parter Hmin=2,5m
F=17,15m?

Wytyczne wykonczenia wnetrza

Podtoga

Wykonana z materiatow trwatych o gtadkich powierzchniach, antyposlizgowych, bezszczelinowych, nienasigkliwych i odpornych na
dziatanie srodkéw myjgco — dezynfekcyjnych, np. wyktadziny PCV gr.2,5mm/gres.
Wysoko$¢ cokotu — minimum 15 cm, wykonany z materiatow identycznych jak podtoga, potaczony ze $ciang bezszczelinowo.

Sciany

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Kolor farb wg projektu aranzacji wnetrz.

Sufit

Malowanie dwukrotne farbami lateksowymi zmywalnymi. Farba w kolorze biatym (lub wg projektu aranzacji wnetrz).
Stolarka

Stolarka drzwiowa wewnetrzna — drzwi do pomieszczen przylegtych 1-skrzydtowe przeznaczone do budynkéw uzytecznosci
publiczne;j.

Stolarka okienna — brak

Wyposazenie meblowe i sprzetowe (szczegotowe wg tabeli nr 1) llos¢

Gasnica typ ABC (poj. 2 kg) 1

Oswietlenie

Dzienne — niewymagane

brak

Elektryczne (jako E.) eksploatacyjne natezenie oswietlenia wg PN-EN 12464-1:2002

100 Ix (tablica 5.1 nrref. 1.1.1)
(zalecane 200 Ix)

Instalacje

wod.-kan. - niewymagane

- brak

kratka $ciekowa — niewymagana

- brak

zawory ze ztgczkami — niewymagane

- brak

wentylacja

- mechaniczna nawiewna NAW1, wywiew przez pomieszczenia przylegte

Uwaga:

W bilansie strumienia nawiewu uwzgledni¢ nawiew posredni do pomieszczen przylegajgcych do komunikacji zespotu zywieniowego
(pom. porzadkowe, pom. gospodarcze nr 1, pom. gospodarcze nr 2)

- nawiew do komunikacji: nawiewnik nr 3 - 130 m®h

- wywiew przez pomieszczenia sgsiadujgce: pom. porzadkowe — 70 m®h, pom. gospodarcze nr 1 — 35 m?/h, pom. gospodarcze nr 2
—30m*h

Temperatura wewnetrzna

+20°C
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WNIOSKI i ZALECENIA

zespot zywieniowy zapewni sporzgdzanie positkdw w systemie ,od surowca”, z funkcjg wydawania dan do
sal dydaktycznych przedszkola (zywienie dzieci),

w zespole zywieniowym istnieje mozliwosé samodzielnego przygotowywania (oprécz dan obiadowych)
Sniadan i podwieczorkéw (zapewniono odpowiednie meble i sprzet technologiczny),

zywienie dzieci rotacyjne w grupach,
obstuga zespotu zywieniowego niezaleznym wejsciem z zewnatrz (do kuchni),

wyposazenie zespotu zywieniowego w meble i sprzet technologiczny zapewnia obrébke ,brudng” (warzywa)
i ,czystg”,

wyposazenie zespotu zywieniowego (kuchnia) w meble i sprzet technologiczny zapewnia réwniez mozliwos$¢
obroébki termicznej (gotowanie, smazenie, pieczenie, podtrzymanie temperatury),

w zywieniu dzieci uzywac sie bedzie talerzy, sztu¢céw, kubkow, itd. wielorazowego uzytku,

mycie i wyparzanie (talerze, sztu¢ce, kubki, naczynia, wiadra, GN, itd.) odbywac¢ sie bedzie w zmywalni
naczyn (zmywarka o temp. wyparzania min. 85°C),

mycie woézkoéw odbywac sie bedzie w myjni wézkow. ktdre po umyciu podlegac beda suszeniu (suszarnia),

na czyste wozkilbemar fadowane beda naczynia transportowe (wiadra, GN, talerze, sztucce, itd.,)
z gotowymi daniami, ktore przewozone bedg na sale dydaktyczne (zywienie dzieci),

grzejniki w pomieszczeniach pracy z zywnoscig — bez radiatoréw, tatwe do czyszczenia i mycia,

w pomieszczeniach pracy z zywnoscig — okna (otwieralne) przystosowane do zaktadania siatek przeciw
owadom,

przy wejsciu do zespotu zywieniowego (komunikacja) i przy drzwiach do magazynu odpadéw zapewni¢
putapki deratyzacyjne,

w drzwiach wejsciowych do zespotu zywieniowego przewidzieé kurtyne powietrzng,

zespodt zywieniowy (praca z zywnoscig) wyposazy¢ w meble technologiczne i sprzet technologiczny,
spetniajgce wymogi sanitarne (wykonczenie nierdzewne),

w pomieszczeniach zastosowacé oswietlenie elektryczne, zgodne z PN-EN:12464-1:2004,
w pomieszczeniach przeznaczonych na staty pobyt ludzi zapewni¢ o$wietlenie dzienne (min.1:8),

praca/pobyt czasowa(y) w pomieszczeniach zmywalni naczyn stotowych, naczyh kuchennych, myjni
wozkow, wydawalni positkéw (do 4 godzin dziennie dla tej samej osoby),

w zespole zywieniowym nalezy zapewni¢ apteczki (wyposazone w srodki opatrunkowe),
wymagane jest bezwzglednie uzgodnienie kolorystyki $cian z Zamawiajgcym,
w zespole zywieniowym nalezy przestrzega¢é wymagan higienicznych wg rozporzadzenia nr 852/2004,

usuwanie odpadkow odbywaé sie bedzie komunikacjg wewnetrzng i dalej na zewngtrz budynku (do
pomieszczenia na odpadki),

w obiekcie wymagane jest zaprojektowanie odrebnej instalacji kanalizacji technologicznej KT (Scieki
z zespotu zywieniowego, z wylgczeniem Sciekobw z pomieszczen administracyjnych i pomieszczen
sanitarno-higienicznych zespotu zywieniowego).

Odprowadzenie $ciekéw technologicznych do kanalizacji sanitarnej KS powinno nastgpi¢ poprzez separator
tluszczu zlokalizowany na zewnatrz budynku (min. 5m od okien i drzwi pomieszczen),

osoba pracujgca w stycznosci z zywnos$cig powinna uzyskac¢ okreslone przepisami o zapobieganiu oraz
zwalczaniu zakazeh i chorob zakaznych u ludzi orzeczenie lekarskie dla celéow sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych istnieje
mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby (zalecenie),

spetnienie wymagan sanitarnych jest potwierdzane dokumentacja o przeprowadzonych szkoleniach lub
udzielonym instruktazu osobom wykonujgcym prace przy produkcji lub w obrocie zywnoscig oraz osobom
odpowiedzialnym za wdrozenie i stosowanie zasad systemu HACCP w zaktadzie,

zespot zywieniowy (jako podmiot dziatajgcy na rynku spozywczym) jest obowigzany przechowywac w aktach
osobowych orzeczenia lekarskie i dokumentacje systemu HACCP, oraz udostepnia¢ je na zgdanie organéw
urzedowej kontroli zywnosci.

Kopie orzeczenia lekarskiego oraz dokumentacji, o ktérych mowa wyzej, powinny sie znajdowaé w miejscu
wykonywania pracy przez osobe, ktorej dotyczy to orzeczenie lub dokumentacja,
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27)

zesp6t zywieniowy moze rozpoczgé dziatalno$¢ po zatwierdzeniu lub warunkowym zatwierdzeniu.
Zatwierdzanie jest dokonywane na podstawie wniosku zespotu zywieniowego (podmiotu dziatajgcego na
rynku spozywczym) prowadzgcego zaktad.

Whniosek o zatwierdzenie zaktadu nalezy ztozy¢ w terminie co najmniej 14 dni przed dniem rozpoczecia
planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej, wedlug wzordéw okreslonych na podstawie art. 67 ust. 3 [2],

28) przed uzytkowaniem lokalu, w tym zespolu zywieniowego nalezy dokona¢ badania jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi (wymagane uzyskanie pozytywnego wyniku badania),

29) nalezy uzyska¢ pozytywne opinie wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego i komendanta
panstwowej strazy pozarnej o zapewnieniu w lokalu bezpiecznych i higienicznych warunkéw pobytu dzieci
(przed oddaniem obiektu do uzytkowania).

Uwaga:

Potaczenia Scian i posadzek w pomieszczeniach pracy z zywnoscig (np. kuchnia) nalezy wyobli¢ w celu tatwego
utrzymania czystosci.

W projektowaniu nalezy przestrzega¢ zasad ujetych w uwagach tabeli nr 1 (pkt 5).

Zgodnie z deklaracjg uzytkownika, w kuchni eksploatowane beda urzgdzenia grzewcze gazowe ze
wspofczynnikiem jednoczesnosci pracy - 0,5 (50% mocy cieplnej), dla zachowania maksymalnego obcigzenia
cieplnego urzadzen gazowych w kuchni na poziomie 175 W/m? pomieszczenia kuchni (uzyskano wskaznik — 165
W/md).

W zespole zywieniowym (przedszkole), zgodnie z zapisami §5 [6] powinny by¢ przechowywane probki
zywno$ci, przez co najmniej 3 dni, liczgc od chwili, kiedy cata partia zostata spozyta lub przyjeta do zespotu
zywieniowego, w miejscu wydzielonym wytgcznie do tego celu oraz w warunkach zapewniajgcych utrzymanie
temperatury +4°C lub nizszej, w zaleznosci od przechowywanego produktu (zaprojektowano odrebne urzadzenie
chtodnicze z lokalizacjg w pokoju intendenta, zabezpieczone przed dostgpem 0s6b postronnych).

Miejsce przechowywania probek musi by¢ tak zabezpieczone, aby dostep do niego posiadat tylko kierujgcy
zaktadem lub osoba przez niego upowazniona (np. pomieszczenie intendenta).

Meble i urzgdzenia technologiczne wskazane w projekcie technologicznym zespotu zywieniowego stanowig
jedynie przyktad, dany Wykonawcom wytgcznie w celu zapoznania sie ze stopniem ztozonosci przedmiotu
opracowania, jak réwniez w celu wskazania na przyktadzie, dla jakich urzgdzen uzyskano odpowiedne parametry,
jednakze urzadzenia te nie stanowig jedynych, jakie mogg by¢ zaakceptowane przez Inwestora i Uzytkownika.

Dopuszcza si¢ mozliwos¢ wyposazenia w sprzet i meble réwnowazne, np. na etapie aranzacji
wnetrz/dostawcy mebli i urzadzen technologicznych.

Opracowat : mgr inz. Wiestaw Grychowski
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Il. Zalaczniki graficzne
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